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1. UZYCIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

Wszystkie urzgdzenia kuchenne w jednym! Wielofunkcyjny robot kuchenny
Smarttonowoczesneiwielofunkcyjne urzgdzenie, ktére ze smakiem wzbogaci
Twojg kuchnie.

Robot posiada 5 automatycznych programoéw do przygotowania powidet, zup,
gotowania na parze, wyrabiania ciast.

Dzieki duzej ilosci obrotow z tatwoscig miksuje, sieka i rozdrabnia sktadniki,
emulguje, wyrabia ciasto.

Przestrzeganieinstrukcjijest niezbedne do bezpiecznejinstalacjiiuzytkowania
urzadzenia.

Urzadzenie przeznaczone jest do prywatnego uzytku wewngtrz pomieszczen.

2. DANE TECHNICZNE

Nr partii POJM200247

Model T0247

Zasilanie 220 — 240 V~, 50/60Hz
Moc: gotowanie + mikser 1500 W

Moc: mikser 800 W

Zakres czestotliwosci fal radiowych 2412 MHz — 2472 MHz

Maks. moc czestotliwosci radiowej 17.7dBm

Pojemnosc catkowita 51

Maksymalna pojemnosc¢ uzytkowa 3

Maksymalna gramatura 5kg

3. ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

1. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.
Nalezy trzymac urzadzenie jak i jego wtyczke
poza zasiegiem dzieci.

2. Urzgdzenie moze byC uzywane przez osoby o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub
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psychicznej lub osoby o braku doswiadczenia
| wiedzy, jesli pozostajg one pod nadzorem lub
korzystajg z urzgdzenia bezpiecznie, zgodnie z
instrukcjg obstugi oraz rozumiejg zagrozenia.
Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

Dzieci nie mogg przeprowadzaC czynnosci
zWigzanych z czyszczeniem i konserwacja
urzgdzenia.

. Ostrzezenie! Ryzyko urazu w przypadku

niewtasciwego uzycia. Zachowaj szczegodlng
0stroznosc przy demontazu akcesoriow.

. Uzywaj wytgcznie akcesoriow dotgczonych do

zestawu.

. Zachowaj szczegolng ostroznosc podczas

kontaktu z ostrzami, oprézniania miski i podczas
czyszczenia.

. Zachowaj szczegolng ostroznosc, jesli goracy

ptyn jest wlewany do misy, poniewaz moze
zostac wyrzucony z urzgdzenia w wyniku nagtego
parowania.

Ostrzezenie! Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone przed sciggnieciem misy.

10. Wytgcz urzadzenie | odtgcz je od zasilania

11.

przed zmiang akcesoriow lub zblizaniem sie do
ruchomych czesci.

Jesli misa jest przepetniona, gorgca woda
lub inne ptyny mogg zosta¢ wyrzucone poza
urzadzenie.

12. Zawsze odfgczaj urzgdzenie od zasilania
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jesli zostato pozostawione bez nadzoru i przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem.

13. Powierzchnie urzgdzenia oraz jego czesci
majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic
zgodnie z rozdziatem 8. Czyszczenie i
konserwacja.

14. Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania
w gospodarstwie domowym oraz do podobnych
zastosowan, takich jak:

* Wyposazenie sekcji kuchennych w sklepach,
biurach i innych srodowiskach pracy;

« W gospodarstwach agroturystycznych, na
farmach;

- przez klientow w hotelach, motelachiinnych
obiektach mieszkalnych;

* W pensjonatach.

15. Korpus i przewod zasilajgcy nie mogg byc
zanurzane w wodzie i innych cieczach.

16. OSTRZEZENIE! Istnieje ryzyko wurazu gdy
urzadzenie nie jest uzywane zgodnie z jego
przeznaczeniem.

17. OSTRZEZENIE! Zapobiegaj przypadkowemu
rozlaniu sie wody oraz innych ptynéw na ztacze
przewodu zasilajgcego; oraz rozlaniu sie wody i
innych ptyndw wewnatrz korpusu(poza mise).

18. Powierzchnia urzgdzenia podczas pracy
nagrzewa sie i moze pozostac gorgca po uzyciu.
Zachowaj 0stroznosc.
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19. f“f Uwaga! Gorgca powierzchnia!

20. Regularnie sprawdzac przewod zasilajgcy. Jesli

21.

22.

23.

24.
25.

26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.

33.
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odtgczalny przewdd zasilajgey jest uszkodzony,
musi on zostaCc wymieniony na rownowazny
przewdd o  identycznych  parametrach
technicznych/znamionowych/materiatowych i
konstrukcyjnych. Dobdr zamiennika przewodu
powinien by¢ wykonany przez wykwaliflkowane
osoby w celu unikniecia potencjalnych zagrozen..

Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ catg instrukcje a zwiaszcza zasady
bezpiecznego uzytkowania.

Przed podfaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego nalezy upewnic sie,
czy wartos¢ napiecia w gniazdku odpowiada wartosci napiecia zasilajgcego
urzgdzenia.

Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ do sieci pradu przemiennego 220-240 V~, 50/60
Hz do gniazdka z bolcem uziemienia ochronnego.

Nie uzywaj z innymi akcesoriami, nie bedgcymi czescig zestawu.

Uzywac urzgdzenia zgodnie z zaleceniami znajdujgcymi sie w niniejszej instrukgji
obstugi.

UWAGA! Urzadzenie nie jest przeznaczone do smazenia w gtebokim oleju.

Nie wigcza¢ urzadzenia napetnionego/przetadowanego powyzej poziomow
okreslonych w instrukcji obstugi. Nie wigczac¢ go réwniez bez misy z potrawami
lub ptynami.

Aby zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym, nie zanurzac¢ wtyczki, przewodu
sieciowego lub grzewczej czesci urzagdzenia w wodzie lub innych ptynach.

Nie przewieszac przewodu sieciowego przez kant stotu czy zlewu.

Nie uzywaj przedtuzacza. Jezeli jestes gotow ponies¢ odpowiedzialnos¢ za
takie dziatanie, uzywaj wytacznie przedtuzacza w dobrym stanie, z uziemieniem
i odpowiedniego do zasilania urzgdzenia.

Przewodd sieciowy nie powinien swobodnie zwisa¢ ani dotyka¢ gorgcych
powierzchni.

Ustaw urzadzenie z dala od innych nagrzewajgcych sie urzadzen kuchennych
takich jak piecyk, kuchenka elektryczna, palnik gazowy itp.

Uwazaj na pare wydobywajgca sie z urzgdzenia.
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Nie nakrywac urzgdzenia ani nie przestaniac/zatykac otworu wylotowego pary,
gdy jest ono uruchomione, bgdz gorgce.

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku wewngtrz pomieszczen.
Nalezy uzytkowac urzgdzenie na ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni, odpornej
na dziatanie wysokich temperatur.

Nie przenosi¢ urzagdzenia w czasie gdy pracuje lub w chwili gdy zakonczyto
Swoja prace i jest jeszcze gorgce zarowno ono jak i ugotowana w nim zywnosc.
Para wydobywajgca sie podczas gotowania / smazenia ma wysokg temperature,
kontakt z nig grozi poparzeniem.

Jezeli przekazujemy urzgdzenie osobie trzeciej, musimy przekaza¢ wraz z nim
te instrukcje obstugi.

Nigdy nie ciggnij za przewod sieciowy, aby odtgczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego lub od gniazda wtyku w urzgdzeniu, zamiast tego chwyc¢ wtyczke /
wtyk i wyciggnij ja/go z gniazdka / gniazda wtyku w urzadzeniu.

W przypadku zalania wodg zewnetrznych lub wewnetrznych elementow
elektrycznych urzgdzenia nalezy je odtgczy¢ od gniazda zasilajgcego i przed
ponownym wigczeniem urzgdzenia do sieci doktadnie je wysuszyc.

Nie uzywaj urzgdzenia, jezeli wykazuje ono jakiekolwiek oznaki uszkodzenia
przewodu przytgczeniowego lub jezeli urzadzenie zostato upuszczone na
podtoge.

Po uzyciu zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka; a takze w przypadku
jakiegokolwiek niewtasciwego dziatania.

Podczas przygotowywania gorgcych dan o temperaturze 60°C lub wyzszej nie
nalezy dotykac¢ miarki.

Gdy biezgca temperatura w urzadzeniu wynosi¢ bedzie 60°C lub wiecej,
urzgdzenie automatycznie zareaguije:

a) Obnizeniem predkosci roboczej do predkosci 1-4.

b) Przetgczeniem predkosci roboczej na predkosé 4, nawet przy aktualnie
ustawionej predkosci 5-10.

Podczas przygotowywania gorgcych potraw ilos¢ produktow umieszonych w
misie nie moze przekracza¢ oznaczenia w misie . ===

Nie przepetnia¢ urzadzenial -

Szpatutka stuzy wytgcznie do oprézniania urzgdzenia. Nie nalezy jej uzywac
podczas pracy urzadzenia.

Ostrzezenie! Podczas czyszczenia lub obstugi nie zanurzac¢ elektrycznych
czesci urzadzenia w wodzie lub innych cieczach. Nigdy nie trzymaj urzgdzenia
w poblizu wody.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie przy zastosowaniu dotgczonych
fabrycznie elementow wyposazenia.

Zaleca sie aby pokrywa urzgdzenia w czasie gotowania / smazenia byfa
zamknieta aby generowana w czasie tych procesow para byta kierowana na




52.

53.

54.
95.

6.
57/.

zewnatrz przez otwor wylotu pary.

Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomocg zewnetrznego timera
lub systemu zdalnego sterowania.

Temperatura dostepnych powierzchni obudowy urzgdzenia moze by¢ wysoka
podczas jego obstugi.

Uwaga! Gorgca para moze sie wydobywac przez otwor wylotu.

Temperatura otoczenia podczas pracy urzadzenia musi znajdowac sie w
przedziale od 15°C do 34°C.

Zachowaj instrukcje oraz jesli to mozliwe opakowanie.

Elektroniczna wersja instrukcji obstugi dostepna jest pod adresem
instrukcje.vershold.com

4. OBJASNIENIE SYMBOLI

Przeczytaj instrukcje.

Produkt zgodny z wymaganiami dyrektyw Unii Europejskiej.

Wyrob przystosowany do kontaktu z zywnoscia.

Utylizacja urzadzen elektrycznych i elektronicznych — patrz punkt
UTYLIZACJA w niniejszej instrukcii.

Urzadzenie przeznaczone do prywatnego uzytku wewnatrz
pomieszczen.

Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrédfa zasilania.

Uwagal! Gorgca powierzchnial

> @D dNE
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finansowy w budowe i funkcjonowanie systemu odzysku i

@@ Znak towarowy, ktory oznacza, ze producent wniost wkiad
recyklingu odpadéw opakowaniowych.

izoﬁ Oznaczenie materiatu, z ktérego wykonane jest opakowanie —
7 tektura falista.

5. BUDOWA

r A& —
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Miarka maks. 100 ml

Pokrywa misy

Uszczelka pokrywy misy

Ostrza

Uszczelka ostrzy

Misa

Nakretka

Mieszadto (motylek)

Korpus

Panel sterowania z przyciskami i wyswietlaczem

Witgcznik/wytgcznik O / |

Przycisk Start/ Pauza

Pokrywa do wktadow do gotowania na parze

Wktad do gotowania na parze, ptytki(taca do gotowania
na parze)

Z |/ rxcl—IIommo o o>

Wktad do gotowania na parze, gteboki (naczynie do
gotowania na parze)

o

-

Koszyk

Q |topatka

Panel sterujacy z przyciskami i wyswietlaczem

1 'I.‘\il 2 3
30°C 0 00:00

‘® ® ® ‘e
0o Nt 7l o =
[ 11 72 13 G
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Temperatura

! (30-120°C, zmienia sie co 5°C)

5 Predkosci
Ustawienie od 1 = 10.
Czas

3 0-60 sekund: zmiana ,-" do ,+" 0 1 sekunde
1-10 minut: zmiana ,-" do ,+" 0 30 sekund
10 minut - 99 minut: zmiana ,-" do ,+” o T minute
Trzy funkcje aplikacji (dostepne w aplikacji na urzadzeniu
mobilnym)
Kalendarz
Lista zakupow

4 | Przygotuj przepis
Uwaga! Gdy temperatura pracy jest ustawiona pomiedzy 105°C,
a 120°C, i aby unikngc¢ sytuacji rozlania zywnosci, zalecamy, aby
maksymalna ilosS¢ przetwarzanej zywnosci wynosita nie wiecej niz
21.
Tryb Puls
Mozna uzy¢ do natychmiastowego uruchomienia urzadzenia z
najwyzszg predkoscig 10. Jesli nie zostanie dotkniety, urzgdzenie

5 wkrotce powroci do poprzedniej predkosci roboczej. Kazdorazowe
nacisniecie powoduje wznowienie pracy z najwiekszg predkoscig.
Uwaga! Przycisku nie mozna uzy¢ gdy temperatura misy wynosi
60°C lub wiecej, gdy urzgdzenie pracuje na obrotach wstecznych lub
gdy jest w stanie ,stop”.
Stop

6 | Nacisnij, aby anulowac¢ wczesniejsze ustawienia i wréci¢ do stanu
gotowosci.

7 | Start/pauza — nacisnij by zaczac¢ lub zatrzymac prace urzgdzenia
Obroty wsteczne

8 | Mozliwos¢ ustawienia predkosci 1-3.
Wazna funkcja przy przepisach bez glutenu.
Pie¢ programoéw automatycznych

9 | Powidta, Gotowanie na parze, zupa, wyrabianie ciasta do 800g,
Wyrabianie ciasta do 500g.

10 Przepisy

Do wyboru sposréd 224 przepisow.
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Ulubione
Wybrane przepisy, oznaczone jako ulubione.

12

DIY

13

Waga
0 - 5kg.

14

Wi-fi (potgczenie z internetem).

NN

6. ZAWARTOSC ZESTAWU

1 x Robot kuchenny SMART

1 x Miarka maks. 100 ml (A)

1 x Pokrywa misy (B)

1 x Uszczelka pokrywy misy (C)
1 x Ostrza (D)

1 x Uszczelka ostrzy (E)

1 x Misa (F)

1 x Nakretka (G)

9. 1 x Mieszadto (motyl) (H)

10. 1 x Pokrywa do wktadéw do gotowania na parze (M)
11. 1 x Wktad do gotowania na parze, ptytki (N)

12. 1 x Wktad do gotowania na parze, gteboki (O)

13. 1 x Koszyk (P)

14. 1 x topatka (Q)

15. 1 x Instrukcja obstugi

Otworz opakowanie i ostroznie wyjmij urzadzenie. Sprawdz, czy zestaw jest
kompletny i bez uszkodzen. Upewnij sie, ze czesci z tworzyw sztucznych nie sg
pekniete, a przewod sieciowy nie jest uszkodzony. Jesli stwierdzisz, ze brakuje czesci
badz sg uszkodzone, nie uzywaj urzadzenia, lecz skontaktuj sie ze sprzedawca.
Zachowaj opakowanie lub zutylizuj zgodnie z lokalnymi przepisami.

HOFFEN

itp.). Niebezpieczenstwo uduszenia!

Uwagal! Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian




7. UZYTKOWANIE

7.1 Przed uzyciem

1. Wyjmijurzadzenie z opakowania oraz zdejmij folie z urzadzenia i jego elementow.
Rozwin przewdd sieciowy i ustaw urzgdzenie na suchej, ptaskiej i stabilnej
powierzchni, odpornej na wysokie temperatury.

3. Wyczys¢ wszystkie elementy urzgdzenia wedtug punktu 8. Czyszczenie i
konserwacja.

7.2  Instalacja aplikacji

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy sSciggng¢ aplikacje Hoffen Smart Chef
Express, ze strony sklep play (android) lub apple store (I0S) lub zeskanowac¢ QR
kod znajdujacy sie na opakowaniu.

2. Nastepnie zainstaluj jg na telefonie. Aplikacja przystosowana jest dla systemu

android (6.0 i wyzej) i 10S (wersja 8.0 i wyzej).

Po sciggnieciu aplikacji na telefon, otworz ja.

Na ekranie telefonu pojawi sie wyswietlacz podobny do tego na urzgdzeniu.

Uwaga! Aplikacje nalezy obstugiwac¢ trzymajgc telefon komorkowy w

poziomie.

> w

7.3  taczenie z siecig Wi-Fi

Uwaga! Urzgdzenie moze by¢ uzywane rowniez bez potgczenia internetowego.
Potgczenie z aplikacjg za pomoca wi-fi jest przydatne, w celu:

- sprawdzenia jaki jest aktualny stan przygotowanej potrawy, gdy np. jestesmy
W innym pomieszczeniu w domu i nie chcemy iS¢ co chwile sprawdzac¢ na
urzadzeniu ile czasu jeszcze zostato do konca lub jaki jest nastepny krok.

- skorzystania z jednej z trzech funkcji, ktére sg dostepne tylko w aplikacji:

a) lista zakupdw — urzadzenie daje mozliwosc¢ stworzenia jednej listy zakupdw dla
kilku przepisow sumujgc ilos¢ produktu. Np. jesli w jednym przepisie mamy 2
cytryny, w innym 1, a w kolejnym 3, aplikacja zsumuije je. Czyli na liscie bedzie
6 cytryn.

b)kalendarza — urzadzenie pozwala wpisa¢ w kalendarz przypomnienie o
przygotowaniu potrawy, np. na spotkanie z przyjaciotmi.

C) przygotuj przepis - wpisanie i zapamietanie przepisow wg wtasnej receptury.

Uwaga! W androidach, podczas tgczenia z urzgdzeniem moze pojawic sie
komunikat:
,Biezgca sie¢ Wi-Fi nie moze uzyska¢ dostepu do internetu. Przetgczy¢ na
inng siec?”
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Nalezy wybrac: Anuluj.

W celu potgczenia z wi-fi nalezy wykonac kroki:

1. Zainstaluj aplikacje na telefonie komodrkowym, patrz punkt 7.2 Instalacja
aplikaciji.

2. Na telefonie komodrkowym wejdz w opcje wi-fl.

3. Nastepnie na panelu sterujgcym urzadzenia kliknij dotykowy przycisk ,wi-fl", aby
wyswietli¢ ID i hasto.
Uwaga! Hasto i ID nie mogg by¢ zmienione.

4. Na telefonie odszukaj ID pokazanego na wyswietlaczu urzgdzenia i wpisz hasto
oraz zatwierdz wciskajgc potgcz.

5. Jeslilogo wi-fl, na urzadzeniu, zmieni kolor, z szarego na zielony, oznacza, to ze
sie¢ wi-fi jest dobrze potgczona.

6. Urzadzenie jest gotowe do obstugiwania za pomocg aplikacii.

Uwaga! Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane tylko w obrebie potgczenia sieci
wi-fi. Nie mozna sterowac urzgdzeniem bedgc poza domem, gdzie sie¢ wi-fi
juz nie obejmuije.

Uwaga! Urzadzenie moze by¢ potgczone tylko z jednym telefonem
komorkowym w tym samym czasie.

Uwaga! Wersja oprogramowania: I0S — 8.0 i wyzej, android — 6.0 i wyzej.

7.4  Funkcje w aplikaciji
A) Kalendarz
1. Wigcz aplikacje.
Nacisnij ikone trzy funkcje aplikacji i wybierz kalendarz.
Wybierz date, nadaj nazwe i wybierz czas. Zatwierdz naciskajgc ikone dyskietki
W prawym gornym rogul.
4. Kalendarz przypomni o zapisanym wpisie, doktadnie o wybranej wczesnie
godzinie.
5. Aby zobaczyé zapisane w kalendarzu wydarzenia nalezy nacisna¢ ikone i=
znajdujgcy sie w prawym gornym rogu.
6. Aby usung¢ zapis wejdZ w kalendarz, nacisnij ikone := , a nastepnie ikone
kosza przy zapisie jaki ma zostac usuniety.
B) Lista zakupéw
1. Aby stworzyc liste wtgcz aplikacje.
2. Nacisnij ikone EB , wybierz kategorie, przepis, a nastepnie symbol wdzka,
znajdujgcy sie w prawym gornym rogul.
3. Jesli chcesz stworzyc¢ liste zakupow dla kilku przepisow, cofnij o jedno, gdy

W™
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kolejna lista ma dotyczy¢ przepisu z tej samej kategorii co poprzednia lub o
dwa, aby wybra¢ nowa kategorie.

4. Wybierz kategorie, przepis, a nastepnie symbol wozka, znajdujgcy sie w prawym

gornym rogu.

Czynnosc¢ powtarzaj, az uznasz, ze lista jest kompletna.

Aby zobaczyc¢ liste, na panelu sterujgcym nacisnij *= , nastepnie lista zakupow.
Aby usunac liste, na panelu sterujgcym nacisnij := , nastepnie ikone kosza.
Lista zostanie usunieta.

C) Przepisy wtasne

1. Aby zapisac wtasny przepis wigcz aplikacje.
2. Nacisnij ikone trzy funkcje aplikacji i wybierz przygotuj przepis, a nastepnie +,
znajdujgcy sie w prawym gornym rogul.
3. Uzupetnij dane:
a)Nazwa dania
b)Skfadniki — kazdy skfadnik wpisujemy osobno, a nastepnie zatwierdzi¢
naciskajgc symbol v. Czynnos¢ powtorzyc¢ dla wszystkich sktadnikow.
c) Opis wykonania — kazdy krok zapisujemy osobno wybierajgc odpowiednie
ustawienia:
- Temperatury
- Predkosci
- Obroty wsteczne - jesli dotyczy
- Czasu

d) Gdy opis kroku zostanie ukoriczony nalezy nacisng¢ ikone +.
e) Aplikacja przejdzie do nowego wiersza dla kolejnego kroku. Czynnos$é nalezy
powtarza¢ do momentu, az wszystkie kroki zostang opisane.
f) Powpisaniu wszystkich krokow zatwierdZ naciskajgc ikone dyskietki, znajdujaca
sie w prawym gornym rogu.
Uwaga! Aplikacja pozwala dodac zdjecie — z galerii lub zrobic zdjecie.

©No o

4. Aby przygotowac danie wedtug wtasnego przepisu na panelu sterujgcym nacisnij

ikone trzy funkcje aplikacji, nastepnie przepisy witasne, wybra¢ pozadany, a

nastepnie postepowac tak jak w przypadku przepisow zapisanych w urzadzeniu

i aplikacji.

Dodawanie do ulubionych

Aby stworzy¢ liste wigcz aplikacje.

7. Nacisnij ikone 88 , Wybierz kategorie, a nastepnie symbol gwiazdki obok
wybranego przepisu.

8. Aby przygotowac¢ danie sposréd ulubionych, na panelu sterujgcym nacisnij

o o
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symbol gwiazdki, wybierz przepis i podgzaj za kolejnymi krokami.

9. Aby usungc przepis z puli ulubionych, na panelu sterujgcym nacisnij symbol
gwiazdki przy przepisie, ktéry ma zostac usuniety z listy.

7.5 Montaz/demontaz

UWAGA! Wewnatrz korpusu, w jego podstawie sg otwory, przez ktére
wyptynie ptyn w razie przepetnienia, przelania urzadzenia.

a) Montaz uszczelki pokrywy misy —_—
1. Umiesc uszczelke, w pokrywie misy. Patrz rysunek
obok. =
2. Po umieszczeniu uszczelki, przekrec¢. Uszczelka f =
powinna juz nie wypadac. —_—
b) Montaz ostrzy \ ] :

1. Umiesc¢ uszczelke ostrzy (E) na ostrzu. Wepchnij
ostrze przez otwor w dolnej czesci misy. Patrz ponizszy rysunek.

A y € . 4

2. Obroc¢ nakretke zgodnie z ruchem wskazowek zegara, aby zamocowac jg mocno
na ostrzu.

3. Obroc¢ nakretke lekko w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, aby
usunagc ostrze z misy.
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Rysunek pogladowy

Podczas wyjmowania ostrzy z misy nalezy przytrzymac gorng czesc ostrza
jedng rekg i zwolni¢ nakretke drugg reka.
Uwaga!

1.
2.

1.

2.

Ostrze jest bardzo ostre. Postepuj ostroznie. Trzymaj tylko gorng czesc ostrzy!
Uszczelka ostrzy musi by¢ zamontowany na ostrzu. Jesli nie ma pierscienia
nieprzepuszczajgcego powietrza, potrawy, ktore majg zostac posiekane lub
ugotowane, mogg wyciekac i uszkodzi¢ urzadzenie.

Montaz misy
Umiesc pokrywe misy na niej. Obro¢ pokrywe w prawo, aby zablokowac jg na
misie. Patrz rysunek ponize;.
Wit6z mise do gniazda korpusu. Upewnij sie, ze umiescites punkt Z1 w miejscu
Z2. Patrz rysunek ponizej. Docisnij mise, aby upewnic sie, ze jest dobrze
dopasowana.

Uwaga! Symbol gorgcej powierzchni A znajduje sie z przodu misy. Jest
to poprawne zamontowanie misy.

Uwaga! Urzgdzenie nie zacznie pracowac, jesli misa jest niepoprawnie

zamontowana.

3. Umiesc¢ miarke w otworze pokrywy misy.

4. Miarke nalezy umiescic¢ kierujac jg otwartg powierzchnig do gory i przekrecic
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

5. Miarka powinna zostac zablokowana, a wyjecie jej poprzez pociggniecie w gore,
niemozliwe.

6. Aby wyja¢ miarke, przekrec jg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara i wyjmij.
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N

Uwaga! Wewnatrz misy znajduje sie podziatka z zaznaczonym poziomem
maksymalnym. Odstep miedzy poziomami to 500ml.

Uwagal! Przy btednym montazu urzadzenie pokaze btad E2 lub E3, patrz punkt
7.9 Problemy i btedy.

d) Demontaz pojemnika do miksowania

1. Ztap za oba uchwyty misy i nacisnij przyciski(na obu uchwytach) zwalniania
blokady misy oznaczony jako Z3 na rysunku ponize;j.

2. Wyjmij mise.

"~ Press here N D

e) Montaz koszyka
Koszyk nadaje sie do gotowania niewielkich ilosci zywnosci, takiej jak ryz,
ryby i mieso.
1. Dokonaj montazu ostrzy w misie — patrz 7.5 Montaz/demontaz, podpunkt
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b) Montaz ostrzy.
2. Dodaj wode do pojemnika do gotowania.
Uwaga! Maksymalna ilos¢ wody dodanej do misy powinna wynosi¢ 800 ml, i
nie powinna dotyka¢ dna koszykal!

3. Umiesc koszyk w misie i dodaj zywnosc, ktora ma zostac przygotowana.

4. Nastepnie natdz pokrywe misy. Upewnij sie, ze zostata poprawnie natozona i
jest zablokowana — przekre¢ do oporu.

5. Umies¢ miarke na pokrywie misy.
Uwaga! Niebezpieczenstwo poparzenia gorgcag parg i gorgca skroplong
wodg. Gorgca para i gorgca skroplona woda sg niebezpieczne. Nalezy
zachowac szczegolng ostroznosc

h o -

Uwaga! Nie dotykaj metalowej czesci pojemnika do miksowania, podczas

pracy i zaraz po jej zakonczeniu, poczekaj az ostygnie. Przytrzymaj, tap tylko

za uchwyty, jesli zachodzi taka potrzeba.

6. W przypadku gotowania na parze z uzyciem koszyka, poziom wody nie moze
dotykac dna koszyka.

7. W przypadku gotowania z uzyciem koszyka, np. gotowanie ryzu, poziom wody
powinien by¢ okoto jednego cm nad poziomem zawartosci koszyka.

8. Aby wyjgc koszyk uzyj haczyka znajdujgcego sie na zakoniczeniu topatki. Jedng
rekg ztap za uchwyt koszyka, a drugg rekg zahacz za uchwyt do haczyka.

Uchwyt koszyka

=

Uchwyt do haczyka ] I ‘
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f)  Montaz wktadu do gotowania na parze

Wktad do gotowania na parze doskonale nadaje sie do przygotowywania
niektorych potraw, takich jak warzywa z miesem, kietbasy, chleb na parze,
ryby na parze itp.

Mozna uzywac¢ w jednej z dwoch kombinacji:
Kombinacja 1: Pokrywa (M) + wktad do gotowania na parze, ptaski (N) + wktad
do gotowania na parze, gteboki (O).

Uzyj tej kombinacji do gotowania roznych potraw jednoczesnie.

Kombinacja 2: Pokrywa (M) + wktad do gotowania na parze, gteboki (O).
Uzyj tej kombinacji dla wiekszej ilosci tego samego jedzenia, np. warzywa,
ziemniaki lub duze kawatki miesa lub kietbasy.

1. Dokonaj montazu ostrzy w misie — patrz 7.5 Montaz/demontaz, podpunkt
b) Montaz ostrzy.

2. Nastepnie zamontuj mise — patrz 7.5 Montaz/demontaz, podpunkt ¢) Montaz
misy

3. Dodaj wode (0,5 <woda <3 |) do misy.
Uwaga! llos¢ wody powinna by¢ wieksza niz 0,5 litra. 0,5 litra wody mozna
wykorzysta¢ do gotowania na parze przez okoto 30 minut.

4. Natdz pokrywke misy i zablokuj ja.

5. Kolejno umiesc wktady do gotowania na parze — dwa lub jeden w zaleznosci od
wybranej kombinagji.

6. UmieSC zywnos¢ na wktadach/wkfadzie, a nastepnie przykryj pokrywka do
wktadéw do gotowania na parze.

Uwaga!

1. Niebezpieczenstwo poparzenia gorgcg parg i gorgcg skroplong wodg. Nigdy
nie uzywaj wktadow do gotowania na parze bez pokrywy. Zachowaj szczegolng
ostroznose.
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2. Jesli pokrywa nie jest prawidtowo zamocowana, para wydostanie sie i jedzenie
wewnatrz wkfadu nie bedzie sie prawidtowo gotowac.

3. Nigdy nie zostawiaj miarki na pokrywie misy podczas uzywania opcji gotowania
na parze!

4. 30 minut gotowania na parze wymaga 0,5 litra (500 ml) wody, nalezy dodac
okoto 250 ml wody na kazde dodatkowe 15 minut.

g) Montaz mieszadta (motylka)

Mieszadto pomaga osiggngc¢ najlepsze rezultaty podczas ubijania Smietany,

bicia majonezu lub biatka jaj.

1. Przytrzymaj ptaski koniec mieszadta i umies¢ je w misie na uprzednio
zamontowanych ostrzach ustyszysz charakterystyczne ,klikniecie” — oznacza
to, ze mieszadto zostato poprawie zamontowane. Jesli potrzeba, docisnij.

Uwagal! Jesli chcesz usung¢ mieszadto, pociggnij za ptaski koniec i wyciggnij

go, obracajgc w obu kierunkach.

Uwaga! Wtgczaj dopiero po umieszczeniu mieszadta na swoim miejscu. Nie

dodawaj sktadnikow, ktore mogtyby uszkodzi¢ lub zablokowa¢ mieszadto,

gdy ostrza sg w ruchu, a mieszadto zamontowane.

7.6  Wiaczanie/wytaczanie urzadzenia

Uwaga! Maksymalna pojemnos$é¢ uzytkowa to 3 I. Nie nalezy przetwarzaé

wiecej niz 3 | zywnosci.

1. Rozwin przewdd sieciowy i ustaw urzadzenie na suchej, ptaskigj i stabilnej
powierzchni.

2. Podtgcz przewdd sieciowy do gniazda sieci elektrycznej o parametrach zgodnych
z podanymi w niniejszej instrukgji obstugi lub na tabliczce znamionowe;.
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3. Wigcz urzadzenie poprzez przetgczenie wigcznika/wytgcznika  (0/1),
znajdujgcego sie z prawej stron na dole na korpusie urzgdzenia, w pozycje I.

4. Ustyszysz krotki sygnat dzwiekowy, panel sterowania zostanie podswietlony,
pojawi sie gtowny ekran wyswietlacza i obramowanie przycisku Start/pauza
znajdujacy sie pod panelem sterowania rowniez zostanie podswietlone.

5. Pracujgc w trybie podstawowym, przejdz do ustawien opisanych w
punkcie 7.7 Praca w trybie DIY - manualnym i postepuj zgodnie z nimi.

6. Abywytgczy¢ urzadzenie, przetgcz wigcznik/wytgcznik w pozycje 0. Wyswietlacz
zostanie wytgczony i zgasnie podswietlenie przycisku Start/pauza pod panelem
sterowania.

7.7  Praca w trybie DIY — manualnym

Uwaga! Urzadzenie moze by¢ uzyte wedtug wtasnych ustawien zpominieciem
dostepnych przepiséw.

Mozliwe zakresy ustawien:
A) czas pracy od 0 do 99 minut
B) predkosé robocza od 1 do 10 (1 najnizsza, 10 najwyzsza predkosc)
C) temperatura od 30 do 120 °C.

Uwaga! Mozna zmienia¢ ustawienia podczas pracy urzgdzenia.

1. Gdy urzadzenie jest juz gotowe do pracy, czyli zastosowano instrukcje zawarte
w punkcie 7.1 Przed uzyciem i 7.6 Wiaczanie/wytaczanie urzadzenia, mozna
przejs¢ do ponizszych krokow.

2. Przygotuj niezbedne sktadniki.

3. Ustawic czas pracy, predkosc i temperature zgodnie z wiasnymi preferencjami.

4. Ustaw predkosc roboczg wybierajgc z przedziatu: 1-10, czas pomiedzy 0-99
min. oraz temperature z zakresu: 30-120 °C.

Wskazowki:

A) Jesli ustawisz predkos¢ roboczg i czas lub ustawisz tylko predkosc¢
roboczg, urzgdzenie bedzie dziatato w trybie mieszania, co oznacza, iz
zywnos¢ znajdujgca sie w misie bedzie tylko mieszana przez okreslona
ilos¢ czasu.

B) A jesli ustawisz predkosé roboczg, czas i temperature, urzagdzenie bedzie
dziata¢ w trybie mieszania i ogrzewania.

5. Kliknij przycisk Start / Pauza (na urzadzeniu), aby urzadzenie zaczeto pracowac.
Uwaga! Jesli nie ustawisz czasu pracy, licznik czasu urzadzenia bedzie
zliczany.

6. Na 5sekund przed koncem pracy, pojawi sie dzwiek ,Beep”. Urzgdzenie powraca
do stanu gotowosci.

7. Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia, wytacz je. Wyjmij ostroznie mise i
zdejmij pokrywe misy.
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8. Wyjmij przetworzong zywnos¢ z miski.

9. Umyjurzadzenie zgodnie zinformacja w rozdziale 8. Czyszczenie i konserwacja.
Uwaga! Nie dotykaj metalowej czesci misy podczas sciggania, przenoszenia
oprozniania, zaraz po zakonczeniu uzywania. Chwytaj zawsze za uchwyty.
Nigdy nie podgrzewaj miski, gdy jest pusta.

Przyktadowe przepisy w trybie DIY - manualnym

A) ROZTAPIANIE CZEKOLADY
1. Dodaj 200 g kuwertury lub czekolady

Krok 1: Czekolade potamac na mniejsze kawatki, wtozy¢ do misy. Rozdrabniac
15 sekund, predkosc¢: 8

Krok 2: topatkg zgarngc¢ czekolade ze Scianek. Roztapia¢ 2 minuty 39 sekund,
predkosc¢ 1, 50 °C

Krok 3: Jezeli czekolada nie rozpuscita sie, zgarng¢ ponownie topatkg i
roztapia¢ 1 minute 30 sekund, predkos¢ 1, 50 °C

B) PIANA Z BIALEK

1. Dodaj 4 jajka, szczypte soli

Krok 1: Zamontowac¢ mieszadto (motylek)

Krok 2: Do misy wla¢ biatka. Ubija¢ piane przez 4 minuty, predkos¢ 4. Po
uptywie 2 minut przez otwor w pokrywie dodac¢ szczypte soli.

Wskazowka: Aby piana ubita sie na sztywno, misa i motylek muszg byc¢
odttuszczone, czyste i chtodne.

C) GOTOWANIE JAJEK

1. Dodaj 2 jajka

Krok 1: Do misy wlac¢ 500 g wody.

Krok 2: Jajka wtozy¢ do koszyka, gotowa¢ w temperaturze 120°C, obroty 1.

Czas nalezy ustawi¢ odpowiednio do pozgdanej twardosci: 9 minut jajko na
miekko, 14 minut jajko na twardo.

D) GOTOWANIE MAKARONU

1. Dodaj 1 % tyzeczki soli, 400 g makaronu, 1 tyzke oleju

Krok 1: Do misy wla¢ 1500 g wody. Dodac 1 i % tyzeczki soli. Gotowac¢ przez
10 minut, predkosc¢ 1, temperatura 100°C

Krok 2: Przez otwor w pokrywie wsypac¢ makaron. Dodac tyzke oleju. Zamkngc¢
pokrywe miarkg. Gotowa¢ w temperaturze 100°C, obroty 1. Czas nalezy
ustawic¢ zgodnie z instrukcjg na opakowaniu.

E)  GOTOWANIE RYZU
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1. Dodaj 200 g ryzu, 1 tyzeczke soli, ok. 2000 g wody

Krok 1: Wsypac ryz do koszyka i wtozy¢ do urzadzenia. Zasypac tyzeczka soli.
Wilac¢ wode tak, aby jej poziom byt 1 cm powyzej ryzu. Gotowac ryz 30 minut,
predkosc 1, temperatura 100 °C.

Po 15 minutach ryz przemieszac topatka.

Wskazéwka: czas gotowania ryzu moze rozni¢ sie od jego odmiany. Nalezy
dopasowac czas gotowania do podanego na opakowaniu.

F) GOTOWANIE ZIEMIANIAKOW

1. Dodaj 800 g ziemniakow, 1 tyzeczke soli,

Krok 1: Ziemniaki obrac¢, pokroi¢ na mniejsze kawatki. Utozy¢ w koszyku.
Wtozy¢ do urzgdzenia. Zasypac tyzeczka soli. Wla¢ wode tak, aby jej poziom
byt 1 cm powyzej ziemniakéw. Gotowac¢ 15 minut, predkosc 1, temperatura
120 °C.

Inne przyktady produktéw i wytyczne:

Produkt llos¢é w gramach Predkos¢ Czas
Smietana 30% mi;LrJT;m—_nTa,IE:az
Ubijanie na 200 4 Y 2y
kontrolowac
sztywno
proces
Owoge suszone 250 9 1 minuta
- miksowanie
Warzywa surowe 250 9 1 minuta
- miksowanie
Warzywa
gotowane - 250 9 45 sekund
miksowanie
Produkt llosé Czas
WARZYWA
Brokut, rozyczki 500 g 12 minut
Brukselka, cale rozyczki 500 g 12 minut
Cukinia, plastry okoto 5 mm 500 g 12 minut
Fasola zielona, cate straczki) 500 g 10 minut
Fenkut, plastry okoto 1 cm 500 g 12 minut
Groszek cukrowy, cate straczki 200 g 8 minut
Groszek mrozony 250 g 8 minut
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Kalafior, rézyczki 500 g 15 minut
Kalarepa, plastry okoto 1 cm 500 g 15 minut
Kapusta szatkowana 500 ¢ 12 minut
Marchew, korzen, cienki 500 g 12 minut
Marchew, plastry okoto 3mm 500 g 12 minut
Papryka, plastry okoto 1 cm 500 g 10 minut
Pieczarki, plastry 250 g 15 minut
Por, krgzki okoto 1 cm 500 g 6 minut
Szparagi, cate pedy 500 g 18 minut
Szpinak swiezy 250 g 7 minut
Ziemniaki w tupinach, mate 800 g 15 minut
Ziemniaki obrane, ¢wiartki 800 g 15 minut
OWOCE

Brzoskwinie, potéwki 500 g 70 minut
Gruszki, cwiartki 500 g 12 minut
Jabtka, ¢wiartki 500 g 12 minut
Morele, potowki 500 g 70 minut
Sliwki, potowki 500 g 12 minut
MIESO

Filet z piersi indyka, caty 150 g 15 minut
Filet z piersi indyka, porcjowany 500 g 12 minut
Filet z piersi kurczaka, caty 150 g 15 minut
Filet z piersi kurczaka, porcjowany 500 g 12 minut
Klopsiki i pulpety 500 g 15 minut
RYBA

Filet z czarniaka éribsozgérlol?;sgoc?n 12 minut
Filet z fososia ;-rit;sgéztﬂcl)ﬁg’fogg?dfgém 12 minut
Krewetki surowe 250 g 10 minut
Matze 1 kg 15 minut
Pstrag, caty 2 sztuki po 250 g 15 minut

7.8  Skrocona wersja MENU
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Uwaga! Ponizsze kroki dotyczace przepisow w skréconym MENU sa
zamieszczone tylko i wytacznie informacyjne dla uzytkownika. Nie nalezy
nic ustawia¢. Kroki sg zapisane w urzadzeniu i zmieniaja sie automatycznie.

A) POWIDLA
1. Owoce: dodac 500 g wybranych owocow na powidta.
Krok 1: Czas pracy: 15 sekund i predkosc: 6. Po rozpoczeciu tego kroku
mozesz zwiekszyC czas pracy podczas dziatania urzagdzenia.

Krok 2: Zatrzymaj na 2 sekundy — pause.

Krok 3: Czas pracy: 10 minut i predkosc¢: 1, a temperatura docelowa wynosi
100 °C.

Wskazéwki: 5 sekund przed koncem pracy ustyszysz charakterystyczny
dzwiek ,Beep” Nastepnie urzgdzenie przejdzie w stan gotowosci.

B) GOTOWANIE NA PARZE
1. Dodaj rosot lub wode: 500-600 mll

Krok 1: Czas pracy: 17 minut, predkos¢: 1 oraz temperatura docelowa: 120 °C

Wskazowki: Mozna zresetowaC czas przed i w trakcie pracy urzadzenia
jesli zachodzi taka potrzeba. 5 sekund przed koncem pracy ustyszysz
charakterystyczny dzwiek ,Beep” Nastepnie urzadzenie przejdzie w stan
gotowosci.

C) ZUPA
1. Dodaj 400 g warzyw i 500 ml wody.
Krok 1: Obroty wsteczne i predkos¢: 1, czas pracy: 20 minut i temperatura
docelowa: 100 °C

Krok 2: Wstrzymaj na 2 sekundy.

Krok 3: Czas pracy: 2 minuty, predkosc: 5, a temperatura docelowa: 100 °C
Krok 4: Wstrzymaj na 2 sekundy.

Krok 5: Czas pracy: 8 minut, predkosc: 4, a temperatura docelowa: 100 °C

Wskazéwki: 5 sekund przed koncem pracy ustyszysz charakterystyczny
dzwiek ,Beep” Nastepnie urzgdzenie przejdzie w stan gotowosci.

D) WYRABIANIE CIASTADO 800 g
G) Dodaj make: 500 g, wode: 285 g, cukier: 10 g, masto: 10 g, sol: 10 g,
suche drozdze: 15 g.

Krok 1: Czas pracy: 30 sekund, predkosc¢: 4.

Krok 2: Wstrzymaj na 3 sekundy.

Krok 3: Obroty wsteczne i predkosc: 3, czas pracy: 25 sekund.
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Krok 4: Wstrzymaj na 3 sekundy.

Krok 5: Czas pracy: 30 sekund, predkosc¢: 4.

Krok 6: Wstrzymaj na 4 sekundy.

Krok 7: Obroty wsteczne i predkos¢: 2, czas pracy: 25 sekund.

Wskazéwki: 5 sekund przed koncem pracy ustyszysz charakterystyczny
dzwiek ,Beep” Nastepnie urzgdzenie przejdzie w stan gotowosci.

E) WYRABIANIE CIASTA DO 500 g
1. Dodaj make: 500 g, wode: 285 g, cukier: 10 g, masto: 10 g, sol: 10 g, suche
drozdze: 15 g.
Krok 1: Czas pracy: 45 sekund, predkosc: 3.
Krok 2: Wstrzymaj na 3 sekundy.
Krok 3: Obroty wsteczne i predkosc¢: 3, czas pracy: 40 sekund.
Krok 4: Wstrzymaj na 3 sekundy.
Krok 5: Czas pracy: 45 sekund, predkosc: 4.
Krok 6: Wstrzymaj na 4 sekundy.
Krok 7: Obroty wsteczne i predkos¢: 2, czas pracy: 40 sekund.

Wskazéwki: 5 sekund przed koncem pracy ustyszysz charakterystyczny
dzwiek ,Beep” Nastepnie urzgdzenie przejdzie w stan gotowosci.

7.9 Praca z gotowymi przepisami

Uwaga! Jesli w jakimkolwiek przepisie brakuje informacji o ustawieniu
predkosci, nalezy wybra¢ 1.

1.  Wigcz urzadzenie.

2. Pofacz aplikacje i urzadzenie jesli sterowanie ma by¢ za pomoca aplikacii.

3. Otworz aplikacje.

4. Wybierz ikone Przepisy 88 . Na wyswietlaczu telefonu i na wyswietlaczu
urzgdzenia pojawi sie 12 kategorii przepisow.

Wybierz kategorie — przepisy z wybranej kategorii pojawig sie tylko na ekranie
telefonu, jesli sterowanie jest za pomoca aplikacji lub na wyswietlaczu urzadzenia
jesli sterowanie jest za pomocg panelu sterowania urzgdzenia.

6. Wybierz przepis — szczegoty przepisu pojawia sie tylko na ekranie telefonu,
jesli sterowanie jest za pomocg aplikacji lub na wyswietlaczu urzgdzenia
jesli sterowanie jest za pomocg panelu sterowania urzgdzenia. Mozliwosc
zobaczenia wszystkich krokow po kolei.

Wybierz przycisk START, na telefonie lub urzgdzeniu.

Na obu wyswietlaczach, telefon i urzadzenie, pojawi sie informacja odnosnie
pierwszego kroku wraz z ustawieniami czasu, temperatury i predkosci.

o

© N
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9. Nacisnij przycisk Start, na telefonie lub urzgdzeniu, aby rozpoczac¢ prace.

10. Na 5 sekund przed zakonczeniem kroku pojawi sie sygnat dzwiekowy.

11. Po zakonczeniu kazdego kroku urzadzenie zatrzyma sie, parametry zostang
wyzerowane.

12. Aby przejs¢ do kolejnego kroku nalezy nacisngc ikone: p .

13. Nastepnie wykonac¢ niezbedne czynnosci np. dotozenie produktow, a kolejno
nacisniecie ikony Start , aby kontynuowac.

14. Po zakonczeniu ostatniego kroku urzgdzenie zatrzyma sie, parametry wyzerujg
sie i urzadzenie zacznie sie chtodzi¢ (stycha¢ szum).

15. Wyjmij przygotowane danie, wytgcz urzgdzenie.

Uwaga! W trakcie pracy urzgdzenia wedtug wybranego przepisu istnieje

mozliwos¢ zmiany ustawien, np. zmniejszenia temperatury, czasu, predkosci.

Uwaga! Jesli przepis wymaga zwazenia zywnosci nalezy wcisngé symbol

wagi, wsypacé produkt i zwazy¢ odpowiednig ilo§¢. Po zakonczeniu wazenia,

nalezy nacisngé w dowolnym miejscu na wyswietlaczu w celu przejscia do

kolejnego kroku.

7.10 Wazenie

Aby zwazy¢ wykonaj kroki:

1. Kliknij przycisk ,waga”.

2. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie ,0000", wtoz jedzenie do misy.

3. Przeczytaj numer pokazany na wyswietlaczu. To jest masa netto (Jednostka: g)
dodanej zywnosci.

4. Kliknij przycisk w oknie podrecznym, numer odczytu zostanie wyczyszczony.
| mozesz kontynuowac wazenie dodawanego jedzenia.

7.11 Stan gotowosci
Podtgcz i wigcz zasilanie, urzgdzenie przechodzi w stan czuwania.

Jesli nie wykonasz zadnej operacji na urzgdzeniu w ciggu 5 minut w stanie
gotowosci, urzadzenie przejdzie w ,tryb uspienia (czarny ekran)”. Mozesz
nacisng¢ przycisk ,Start / Stop” (L), aby obudzi¢ urzadzenie.

Jesli nie wykonasz zadnej operacji na urzgdzeniu w ciggu 10 minut w trybie
pauzy, urzadzenie przejdzie w ,tryb uspienia (czarny ekran)”. Mozesz nacisng¢
przycisk ,Start / Stop” (L), aby obudzi¢ urzadzenie.

7.12 Problemy i btedy
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BLAD

OPIS

ROZWIAZANIE

,E1" pojawito sie na
wyswietlaczu, kolor swiatta

Urzgdzenie nalezy oddac¢ do
sprzedawcy w celu naprawy.

U przycisku ,Start / Stop” (L) Prawdopodobna przyczyna to
zmienia sie z zielonego na }
zwarcie.
czerwony.
,E2" pojawito sie na
wyswietlaczu, kolor swiatta
E2 | przycisku ,Start/ Stop” (L) |Brak misy lub misa Zle zamontowana.
zmienia sie z zielonego na
czerwony.
b Brak pokrywy. Zamontuj jg ponownie,
"vggévsgt?;vcljrz% SIL%IT)ar Swiatta zgodnie z instrukcjg obstugi. Jesli
ysw ’ y btad sie nadal utrzymuje, mimo
E3 | przycisku ,Start / Stop” (L) obrawnedo zainstalowania
zmienia sie z zielonego na poprawnego zainstaiowan .
pokrywy, urzadzenie nalezy oddac¢ do
czerwony
' sprzedawcy w celu naprawy.
Prawdopodobna przyczyna, brak
E4” poiawito sie na obrotow silnika. Najpierw wytgcz
’\'/vys'vxp/)iejtlaczu k?:)lor swiatta zasilanie, a nastepnie ponownie
E4 | przycisku ,Start / Stop” (L) uruchom urzgdzenie po 1 godzinie.

zmienia sie z zielonego na
czerwony.

Jesli btad sie nadal utrzymuije,
mimo poprawnego zainstalowania
misy, urzadzenie nalezy oddac do
sprzedawcy w celu naprawy.

8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

8.1 Gléwne zasady

Wiasciwe i regularne czyszczenie zapewnia bezpieczenstwo uzytkowania oraz
przedtuza zywotnosc urzadzenia.

Ostrzezenie! Wytgcz urzgdzenie, odtgcz od zasilania i pozostaw do
ostygniecia przed wykonaniem czyszczenia i konserwacji w celu
unikniecia porazenia prgdem elektrycznym i oparzenia.

a) Korpus wielofunkcyjnego robota kuchennego SMART przeciera¢ wilgotna
Sciereczkg, a nastepnie przetrze¢ do sucha.
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b)Elementy majgce kontakt z Zywnoscig czysci¢ przy uzyciu delikatnego
detergentu (ptynu do naczyn) pod biezgca woda.
Uwaga! Ostrza sg bardzo ostre. Nalezy obchodzi¢ sie z nim bardzo ostroznie.

Uwaga! Nie zanurzaé korpusu urzadzenia ani przewodu zasilajagcego w wodzie
lub innych ptynach.

9. NAPRAWA | KONSERWACJA

Urzadzenie nie zawiera czesci serwisowanych przez uzytkownika. Nie naprawiaj
urzgdzenia samodzielnie. Zawsze zlecaj naprawe fachowcowi.

Regularnie sprawdzac przewod zasilajgey. Jesli odtgczalny przewod zasilajgey jest
uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony na rownowazny przewod o identycznych
parametrach technicznych / znamionowych / materiatowych i konstrukcyjnych.
Dobdr zamiennika przewodu powinien by¢ wykonany przez wykwalifikowane osoby
w celu unikniecia potencjalnych zagrozen.

10. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

1. Urzadzenie nalezy czysci¢c zgodnie z opisem i pozostawi¢ do catkowitego
wyschniecia. Zalecane jest przechowywanie urzgdzenia w oryginalnym
opakowaniu.

2. Zawsze przechowuj urzadzenie w suchym wentylowanym migjscu,
niedostepnym dla dzieci.

3. Chronic¢ urzadzenie przed wibracjami i wstrzgsami podczas transportu.

11. UTYLIZACJA

Materiaty z opakowania nadajg sie w 100 % do wykorzystania jako surowiec wtorny
i sg oznakowane symbolem recyklingu. Utylizacji opakowania nalezy dokonac
zgodnie z przepisami lokalnymi.
Materiaty z opakowania nalezy zabezpieczy¢ przed dzie¢mi, gdyz stanowig zrodto
zagrozenia.
Wiasciwa utylizacja urzadzenia:

1. Zgodnie z dyrektywg WEEE 2012/19/UE symbolem przekreslonego

kotowego kontenera na odpady (jak obok) oznacza sie wszelkie urzadzenia

pr— elektryczne i elektroniczne podlegajgce selektywnej zbiorce.
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2. Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwac niniejszego
produktu poprzez normalne odpady komunalne, lecz nalezy go oddac
do punktu zbiorki i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Informuje o tym symbol kotowego kontenera, umieszczony na produkcie,
instrukcji obstugi lub opakowaniu.

3. Zastosowane w urzgdzeniu tworzywa nadajg sie do powtdrnego uzycia
zgodnie z ich oznaczeniem. Dzieki powtérnemu uzyciu, wykorzystaniu
materiatow lub innym formom wykorzystania zuzytych urzgdzen wnoszg
Panstwo istotny wktad w ochrone naszego srodowiska.

4. Informacji o wiasciwym punkcie usuwania zuzytych urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych udzieli Panstwu administracja gminna lub
sprzedawca urzgdzenia.

12. DEKLARACJA ZGODNOSCI Z DYREKTYWAMI NOWEGO PODEJSCIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek
zgodnie z wymaganiami dyrektywy radiowej RED 2014/53/UE i dlatego wyrdb zostat
oznakowany znakiem CE oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujgcym rynek.

13. GWARANCJA
Aby zamowic akcesoria nalezy skontaktowac sie poprzez strone: www.verstore.com

W celu reklamacji produktu nalezy dostarczy¢ urzadzenie do Punktu Obstugi Klienta
w dowolnym sklepie sieci Biedronka.

Wszystkie pytania i problemy zwigzane z funkcjonowaniem wyrobu, zgtoszeniem
reklamacji mozna kierowac na ponizszy adres e-mail:

infolinia@vershold.com

lub kontaktowac sie telefonicznie: +48 667 090 903

Informacje o statusie naprawy mozna uzyskac kontaktujgc sie z serwisem.

Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny urzgdzen prowadzifirma QUADRA-NET Sp. zo.0.
tel. 61/853 44 44
tel. kom. 664 44 88 00
email: infolinia@quadra-net.com
www: www.quadra-net.pl
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Twoja opinia jest dla nas wazna. Ocen nasz produkt pod adresem:
www.vershold.com/opinie

Producent (Gwarant)
VERSHOLD POLAND Sp. z 0.0.
ul. Zwirki i Wigury 16A

02-092 Warszawa, Polska
Wyprodukowano w Chinach

Karta gwarancyjna

T Stempel
2. Data sprzedazy
3. POAPIS
4. Nazwa sprzetu
S.Model Sprzetu . ...
6. Nr seryjny lub nr partii

Ogdlne warunki gwarancji

1. Gwarant niniejszego produktu gwarantuje, ze w okresie 24 miesiecy od daty
zakupu produktu, potwierdzonej prawidtowo wypetniong kartg gwarancyjng,
produkt bedzie, wedle uznania Gwaranta, podlegat:

a) bezptatnej naprawie przez Gwaranta, z zastrzezeniem, ze zdemontowane,
uszkodzone lub wadliwe czesci produktu w celu zapewnienia bezpieczenstwa
Klienta stajg sie wtasnoscig Gwaranta,

b) wymianie produktu na nowy w miejscu zakupu produktu, w zwigzku z czym
uszkodzony lub wadliwy produkt staje sie wtasnoscig Gwaranta,

c) zwrotowi w zamian za zwrot ceny za zakupiony produkt, w zwigzku z czym
uszkodzony lub wadliwy produkt staje sie wtasnoscig Gwaranta.

2. Za produkt uszkodzony uwaza sie taki produkt, ktory nie spetnia funkcji
okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyng tego stanu jest wewnetrzna
wiasciwosc¢ urzadzenia.

3. Uprawniony do gwarancji jest zobowigzany dostarczy¢ urzgdzenie do Punktu
Obstugi Klienta w danym sklepie w celu reklamacji sprzetu. Przy realizacji
uprawnien z tytutu gwarancji nalezy okazacC prawidtowo wypetniong karte
gwarancyjng lub paragon/fakture zakupu oraz wskazac¢ mozliwie dokfadny opis
wady urzgdzenia, w szczegolnosci zewnetrzne objawy wady urzgdzenia.

4. Karta gwarancyjna bez pieczatki, daty sprzedazy, podpisu sprzedawcy jest
niewazna.

5. Gwarancja nie obejmuje produktow z uszkodzeniami mechanicznymi nie
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powstatymi z winy producenta lub dystrybutora, a w szczegodlnosci z powodu
wadliwego uzytkowania lub wyniktymi w nastepstwie dziatania sity wyzszej.

6. Gwarancjg nie sg objete produkty, w ktorych usunieta zostata plomba
zabezpieczajgca, chyba, ze dokonat tego uprawniony pracownik serwisu.

7. Punkt naprawczy dotozy wszelkich staran, aby dokonac¢ naprawy w terminie 21
dni. Termin ten moze ulec przedtuzeniu do 1 miesigca w przypadku zaistnienia
potrzeby zakupu czesci zapasowych, ktorymi nie dysponuje aktualnie punkt
naprawczy.

8. Zaleca sie reklamowanie sprzetu kompletnego celem usprawnienia dziatan
serwisowych.

9. Ninigjsza gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z przepisow o rekojmi za
wady rzeczy sprzedanej zgodnie z postanowieniami Kodeksu Cywilnego z dnia
23 kwietnia 1964 roku (Dz.U.2014.121).

10. Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej. terytorium Rzeczpospolitej
Polskiej.
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"SMART” MULTIFUNCTIONAL FOOD PROCESSOR
Model: T0247

The instructions and colors in this manual may differ from the original
product.
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1. INTENDED USE

All the cooking devices you need in one! The “Smart” multifunctional food
processor is a state-of-the art, multi-purpose device, which will enrich your
kitchen with good taste — literally and metaphorically.

The processor has 5 automatic programs for preparing jams, soups, steam
cooking, and dough kneading.

The high rotational speed facilitates blending, shredding, and chopping the
ingredients, as well as emulsifying and dough kneading.

Following the instructions in this manual will ensure safe installation and use
of the device.

The device is intended for private indoor use only.

2. TECHNICAL DATA

Lot No. POJM200247

Model T0247

Power supply 220 — 240 V~, 50/60Hz
Power: cooking + blender 1500 W

Power: blender 800 W

Radio wave frequency band 2412 MHz — 2472 MHz
Radio frequency max. power 17.7dBtm

Total capacity 51

Maximum usable capacity 3

Maximum weight of products 5kg

3. SAFETY INSTRUCTIONS

1. Children must not use the device. Keep the device
and its power cord out of the reach of children.

2. The device may be used by individuals with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or by individuals lacking the necessary experience
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and knowledge, provided they are supervised or
usethedevice safely,incompliance withtheuser's
manual, and understand the hazards involved.
Children must not play with the device.

Children must not perform device cleaning and
Maintenance operations.

. Warning! Risk of injury if improperly used.

Observe particular caution when removing the
accessories.

. Only use the accessories included with the set.

Exercise extreme caution when touching the
blades, emptying the bowl, as well as during
cleaning.

. Observe particular caution when pouring a hot

liquid into the bowl, as the liquid may spew out
from the device due to sudden evaporation.
Warning! Before removing the bowl, make sure
the device is switched off.

10. Turn off the device and disconnect it from the

11.

power source before changing accessories or
approaching moving parts.

If the bowl is overfilled, hot water or other liquids
may spew out from the device.

12. Always disconnect the device from the power
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13. When cleaning the device surface and the parts
which come into contact with food, clean them
in accordance with the section 8. Cleaning and
care.

14. The device is intended for household use and
similar uses, such as:

- kitchen section equipment at a shop, office
and other work environments;

- agritourism facilities and farms;

* by customers at hotels, motels and in other
accommodations;

- guesthouses.

15. The device body and the power cord must not
be immersed in water or any other liquids.

16. WARNING! There is a risk of injury if the device
is not used in accordance with its intended use.

17. WARNING! Make sure water or other liquids
do not accidentally spill on the power cord
connection. Also, make sure water or other liquids
do not spill inside the body (out of the bowl).

18. The device surface becomes hot during
operation, and it may remain hot after use. Be
careful.

19. & Caution! Hot surface!
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20. Check the power cord regularly. If the
detachable power cord is damaged, it must be
replaced with an equivalent one, with identical
technical/nominal/material  and  structural
parameters. The replacement cord should be
selected by qualified individuals to avoid potential
hazards.

21. Readthe entire user's manual, and in particular the important safety rules, before
using the device.

22. Before connecting the device to an outlet, make sure the outlet voltage
corresponds to the device's voltage.

23. Connect the device to the AC mains 220-240 V~ 50/60 Hz, to an outlet with the
protective grounding prong.

24. Do not use accessories which are not part of the set.

25. Use the device in accordance with the recommendations in this user's manual.

26. CAUTION! The device is not intended for deep frying.

27. Do not turn on the device if it is filled/overfilled above the levels in the user's
manual. Do not turn it on without the bowl! with dishes or liquids.

28. Do not immerse the power cord, its plug or the device heating part in water or
any other liquid, so as to avoid electric shock.

29. Do not hang the power cord over the edge of a table or sink.

30. Donotuseanextensioncord. If, however,you are preparedto accept responsibility
for doing so, use a cord in good condition that is adequately grounded and
matches the device's electric current rating.

31. The power cord should not hang freely or touch any hot surface.

32. Place the device away from other kitchen devices that become hot, such as
ovens, electric cookers, gas burners, etc.

33. Watch out for the steam emitted from the device.

34. Do not cover the device, do not obstruct/clog the steam outlet when the device
is running or when it is hot.

35. The device is intended for indoor use only.

36. Operatethe device onaflat, stable and dry surface resistant to high temperatures.

37. Do not carry the device when it is in use, or when it has finished operation, and
both the cooked food and the device itself are hot.

38. The steam emitted during cooking/frying is hot, contact with it can result in
scalding.

39. If the device is passed on to another user, it must be accompanied by this
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manual.

Never pull on the power cord to take out the plug from the power outlet or the
device socket. Instead, grab the respective plug and pull it out from the power
outlet/device socket.

If water spills onto the internal or external electrical components in the device,
disconnect the device from the power outlet and dry it thoroughly before the
device is connected to the mains again.

Do not use the device if the power cord shows any signs of damage or if the
device has been dropped on the floor.

Always unplug the device after use and if there are any signs that it is
malfunctioning.

Do not touch the measuring cup when preparing hot dishes at a temperature of
60°C or higher.

When the current temperature in the device is 60°C or higher, the device will
react automatically:

a) The operating speed will be reduced to 1-4.

b) The operating speed will be reduced to 4, even if the current speed
setting is 5-10.

When preparing hot dishes, the amount of ingredients in the bowl must not

exceed the marking in the bowl. ===
Do not overfill the device!

The spatula is only intended for emptying the device. Do not use it while the
device is operating.

Warning! During cleaning or operation, never immerse any electrical parts of the
device in water or other liquids. Never keep the device close to water sources.
The device can be used only together with the factory included equipment items.
It is recommended that the device cover be closed during cooking/frying so that
the generated steam is emitted outside through the steam outlet.

The device is not suitable for operation with an external timer or remote control.
The temperature of the device housing accessible surfaces can be high during
use.

Caution! Hot steam may be emitted from the outlet.
The ambient temperature during the device
operation must be between 15°C and 34°C.

Keep the user's manual and the packaging, if
possible.

You may request the user's manual in the electronic
version at: instrukcje.vershold.com
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4. EXPLANATION OF SYMBOLS

Read the manual.

N
M L)

The product is compliant with the requirements of the applicable
EU directives.

a8l

Product suitable for food contact.

Disposal of waste electrical and electronic equipment — see the
DISPOSAL section of this manual.

The device is intended for private indoor use only.

Disconnect the device from the power source.

Caution! Hot surfacel!

QB0

Symbol indicating that the manufacturer has made a financial
contribution to the development and operation of a packaging
materials recovery and recycling system.

B>

Designation of the packaging material — corrugated cardboard.
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5. OVERVIEW
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Measurement cup max. 100 ml

Bowl lid

Bowl lid gasket

Blades

Blade gasket

Bowl

Nut

Stirrer (butterfly)

Body

Control panel with buttons and display

O /| switch

Start/Pause button

Lid for steam cooking inserts

Steam cooking insert, flat (steam cooking plate)

Steam cooking insert, deep (steam cooking container)

Basket

O|lviolzZ|rXN c|l— IO Mmoo wm >

Spatula

Control panel with buttons and display
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Temperature

! (30-120°C, changes in steps of 5°C).
5 Speeds
Setting from 1 to 10.
Time
3 0-60 seconds: change “-" to “+" by 1 second
1-10 minutes: change “-" to “+" by 30 seconds
10-99 minutes: change “-" to “+" by 1 minute
3 app functions (available only for smartphone)
Calendar
Shopping list
4 | Prepare a recipe
Caution! When the temperature is set between 105°C and 120°C,
and to avoid food spilling, the maximum amount of the processed
food should not exceed 2.
Pulse mode
This mode may be used to start the device immediately at the
highest speed —10. If it is not touched, the device will soon revert to
5 the previous operating speed. Each time you press this button, the
device resumes operation at the highest speed.
Caution! This button cannot be used when the bowl temperature
is 60°C, when the device is operating in reverse rotations mode, or
when it is in the “stop” state.
6 Stop
Press to cancel the previous settings and revert to the standby mode.
7 | Start/pause — press to start or stop the device operation
Reverse rotations mode
8 | Speed options 1-3.
An important function for gluten-free recipes.
Automatic programs
9 |Jam, steam cooking, soup, dough kneading up to 800 g, dough
kneading up to 500 g.
10 Recipes
A selection of 224 recipes.
11 Favorite
Selected recipes marked as favorite.
17 | DIY

44

HOFFEN




Weight
0-5kg
14 | Wi-fi (connection with the Internet).

13

6. SET CONTENTS

1 x "SMART" food processor

1 x Measurement cup max. 100 ml (A)
1 x Bowl lid (B)

1 x Bowl lid gasket (C)

1 x Blades (D)

1 x Blade gasket (E)

1 x Bowl (F)

1 x Nut (G)

9. 1 x Stirrer (butterfly) (H)

10. 1 x Lid for steam cooking inserts (M)
11. 1 x Stem cooking insert, flat (N)

12. 1 x Stem cooking insert, deep (0)
13. 1 x Basket (P)

14. 1 x Spatula (Q)

15. 1 x User's manual

© Nk~ w2

Openthe packaging and carefully take out the device. Inspect the set forcompleteness
and any damage. Check that the plastic parts are not broken and the power cord is
not damaged. If you find that any components are missing or damaged, contact the
vendor and do not use the device. Keep the packaging or dispose of it in accordance
with local regulations.

Caution! For the sake of children’s safety, do not leave any packaging
@ materials accessible and unattended (plastic bags, cardboard boxes,
Styrofoam, etc.). Risk of suffocation!
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7. USE

7.1 Before use

1. Take out the device from the packaging, remove the foil from the device and its
components.

2. Extend the power cord. Place the device on a dry, flat, stable and heat-resistant
surface.

3. Clean all the device parts in accordance with p. 8. Cleaning and care.

7.2  App installation

1. Prior to the first use, download the Hoffen Smart Chef Express app from the
Play store (Android) or Apple store (i0S), or scan the QR code on the packaging.

2. Next, install the app on your phone. The app is suitable for Android (6.0 and
higher) and iOS (version 8.0 and higher) system.

3. Once downloaded, open the app.

4. The same display as on the device will be shown on the phone screen.

Caution! Hold your phone horizontally when using the app.

7.3 Connecting with the Wi-Fi network

Caution! The device can also be operated without an Internet connection. The
Wi-Fi connection with the app can be used for:

- checking the current condition of the cooked dish, e.g. when you are at home,
but in a different room, and you do not want to go to the device every now and
again to check the remaining cooking time or what the next step is.

- using one of the three options which are only available in the app:

a) shopping list — the device allows to create one shopping list for several recipes,
totalling the ingredient amount. For example, if one recipe includes 2 lemons,
another includes 1 lemon, and yet another includes 3 lemons, the app will sum
them up. The shopping list will include 6 lemons.

b) calendar — the device allows to enter a dish preparation reminder in the calendar,
e.g. for a meeting with friends.

c) prepare the recipe — you may enter and save your own recipes.

Caution! In Android devices, when connecting with the device, the following
(or similar) message may appear:

“WiFi connected but no Internet access. Switch to another network?”

Select: Cancel.

To connect to Wi-Fi, perform the following steps:
1. Install the app on your phone, see p. 7.2 App installation.
2. Open the Wi-Fi options on your phone.
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3. On the device control panel, click the “Wi-Fi” touch button to display the ID and
password.
Caution! The password and ID cannot be changed.

4. Onthe phone, search for the ID shown on the device display, and press “Connect”
to confirm.

5. If the Wi-Filogo on the device changes from grey to green, the Wi-Fi connection
has been successfully established.

6. You may now control the device using the app.

Caution! The device can only be controlled within the Wi-Fi connection
coverage. You cannot control the device when you are away, outside the Wi-Fi
coverage.

Caution! The device can only be connected with one mobile phone at a time.
Caution! Software version: i0OS — 8.0 and higher, Android — 6.0 and higher.

7.4  App functions
A) Calendar
1. Launch the app.

2. Presstheicon of 3 app functions and select the calendar.

3. Select the date, enter the name, select the time. Press the floppy disc icon in the
top right corner to confirm.

4. The calendar will remind about the saved record precisely at the selected time.

To see the saved calendar events, press the := icon in the top right corner.

6. To delete a record, press the := icon and press the trash can icon next to the
record to be deleted.

B) Shopping list
1. Tocreate a list, launch the app.

2. Press the EB icon, select the category, recipe, and then the shopping cart

symbol in the top right corner.
3. To create a list for several recipes, go back one step if another list refers to a
recipe from the same category, or two steps to select a new category.
4. Select the category, recipe, and then the shopping cart symbol in the top right
corner.
Repeat the action until you consider the list complete.
To display the list on the control panel, press := , and then the shopping list.
To delete the list, on the control panel, press : =, and then the trash can icon.
The list will be deleted. ’_

C) Own recipes
1. To save your own recipe, launch the app.

o

W o o

2. Pressthe 3 app functions icon, select “prepare a recipe”’, and then the “+"
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3.

in the top right corner.
Enter the following data:

a) Dish name
b) Ingredients — enter each ingredient individually, press v to confirm. Repeat the

action for each ingredient.

c) Preparation method — enter each step individually, selecting the relevant settings:

- Temperature

- Speed

- Reverse rotations mode — if applicable
- Time

d) After entering each step, press the + icon.
e) The app will move to a new line for the next step. Repeat the action until you

have saved all the steps.

f) Once all the steps have been entered, press the floppy disc icon in the top right

corner to confirm.

Caution! The app allows to add a photo — select one from the gallery or take
a new one.

4.

o

7.5

To prepare a dish according to your own recipe, on the control panel press 3 app
functions icon then own recipes, select the requested one, then follow the steps
as for the recipes saved in the device and in the app.

Adding to favorites

To create a list, launch the app.

Press the := icon, select the category, then press the star symbol next to the
selected recipe.

To prepare one of the favorite dishes, press the star symbol on the control panel,
select the recipe and follow the steps.

To remove one of the favorite recipes, press the star symbol on the control panel
next to the recipe to be deleted from the list.

Assembly/disassembly

CAUTION! Inside the body, in its base, there are openings which allow to
drain any liquid leaked in case of the device overfilling or overflowing.

1.

2.

48

a) Bowl lid gasket installation ——
Place the gasket in the bowl! lid. See the adjacent
figure. =
After placing the gasket, twist. The gasket should t =
not fall out now. _—

—
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b) Installation of blades

1. Place the blade gasket (E) on the blades. Push the blades through the opening

in the bowl's bottom part. See the figure below.

2. Twist the nut clockwise to lock it firmly on the blades.

3. Twist the nut slightly counter-clockwise to remove the blades from the bowl.
| N7

Reference drawing

When removing the blades from the bowl, hold the blade upper part with one
hand, and release the nut with the other hand.
Caution!

1. The blades are very sharp. Be careful. Only hold the blade’s upper part!
2. The blade gasket must be installed on the blades. If the airtight ring is not
installed, any dishes to be chopped or cooked may leak and damage the device.
c) Bowlinstallatio
1. Place the bowl lid on the bowl. Twist the lid clockwise to lock it on the bowl. See
the figure below.

2. Insert the bowl into the body container. Make sure the Z1 point is located in Z2.
See the figure below. Press the bowl down to make sure it fits well.

Caution! The hot surface symbol is on & the bowl front. This means the
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bowl is installed correctly.

Caution! The device will not start working if the bowl is installed incorrectly.

3. Place the measuring cup in the bowl lid opening.

4. Place the measuring cup with the open surface up and twist it clockwise.

5. The measuring cup should now be locked. Removing it by pulling it up should
be impossible.

6. Toremove the measuring cup, twist it counter-clockwise and take it out.

/ N7 N

(

(N

o & _4

Caution! Inside the bowl, there is a scale with the maximum level marked.
The span between the levels is 500 ml.

Caution! If the assembly is incorrect, the device will display the E2 or E3 error,
see 7.9 Problems and errors.
d) Blending container disassembly

1. Grab both bow! handles, press the bowl lock release buttons (on both handles)
marked as Z3 in the figure below.
2. Remove the bowl.

Press here
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e) Basket installation

The basket is suitable for cooking small amounts of food, such as rice, fish,

and meat.

1. Install the blade in the bowl — see 7.5 Assembly/disassembly, subparagraph
b) Blade installation.

2. Add water to the cooking container.

Caution! The maximum amount of water in the bowl should be 800 ml, it

should not touch the basket bottom!

3. Place the basket in the bowl, and add the food to be cooked.

4. Install the bowl lid. Make sure it is placed correctly and locked — twist as far as
it goes.

5. Place the measuring cup on the bowl lid.

Caution! Risk of scalding with hot steam and hot condensed water. Hot steam

and hot condensed water are dangerous. Exercise utmost care.

8 e ) 2

Caution! Do not touch the blending container’'s metal part during operation

and immediately after use, wait for it to cool down. If necessary, only grab and

hold by the handles.

6.  When steam cooking using the basket, the water level must not touch the basket
bottom.

7. When cooking using the basket, e.g. for rice, the water level should be around
one cm above the basket's contents.

8. To remove the basket, use the hook on the spatula tip. Grab the basket handle
with one hand and catch the hook eye with the hook using the other hand.
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Basket handle

Hook eye

f)  Steam cooking insert installation

The steam cooking insert is perfect for preparing certain dishes, such as
vegetables with meat, sausages, steamed bread, steamed fish, etc.

You may use one of the two combinations:

Combination 1: Lid (M) + steam cooking insert, flat (N) + steam cooking
insert, deep (O)

Use this combination to cook two different dishes simultaneously.

Uzyj tej kombinacji do gotowania réznych potraw jednoczesnie.
Combination 2: : lid (M) + steam cooking insert, deep (O)

Use this combination for a larger amount of the same food, e.g. vegetables,
potatoes, or larger pieces of meat or sausages.

1. Install the blades in the bowl — see 7.5 Assembly/disassembly, subparagraph
b) Blade installation.
2. Then install the bowl — see 7.5 Assembly/disassembly, subparagraph c) Bowl
installation
3. Addwater (0.5 1 < water < 31) to the bowl.
Caution! The amount of water should be higher than 0.51. 0.5 | of water can
be used for steam cooking for about 30 minutes.
4. Place and lock the bowl lid.
5. Place the steam cooking inserts in the appropriate order — two or one, depending
on the selected combination.
6. Place the food on the inserts/insert, cover with the steam cooking insert lid.

h 4 4

52 HOFFEN




Caution!

1. Riskof scalding with hot steam and hot condensed water. Never use the steam
cooking inserts without the lid installed. Be very careful.

2. Ifthelidis notinstalled correctly, the steam will escape, and the food in the insert
will not be cooked properly.

3. Never leave the measuring cup on the bowl lid when using the steam cooking
option!

4. 30 minutes of steam cooking require 0.5 | (500 ml) of water, add around 250 ml
of water per each additional 15 minutes..

g) Stirrer (butterfly) installation

The stirrer helps to achieve the best results when whipping cream, whisking

mayonnaise or egg whites.

1. Hold the stirrer’s flat end, place it in the bowl on the previously installed blades,
a characteristic “click” will be heard — it means the stirrer is installed correctly. If
necessary, press down.

Caution! To remove the stirrer, grab the flat end and pull it up, twisting in both
directions.

Caution! Turn the device on only once the stirrer has been installed in place.
Do not add any ingredients which might damage or jam the stirrer when the
blades are rotating and the stirrer is installed

7.6  Switching the device on/off

Caution! The maximum usable capacity is 3 I. Do not process more than 3 |
of food.
1. Extend the power cord. Place the device on a dry, flat, and stable surface.
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2. Connect the power cord to a power outlet. The parameters of the power grid
must comply with the parameters stated in this user's manual or on the rating
plate.

3. Setthe on/off switch (0/1), on the bottom right side of the device body to | to turn
the device on.

4. You will hear a short beep, the control panel will be highlighted, the display main
screen will appear, and the frame of the Start/pause button under the control
panel will be highlighted.

5. In the basic mode, go to settings described in p. 7.7 Operation in DIY — manual
mode and follow them.

6. Set the on/off switch to “0” to turn the device off. The display will be turned off,
the highlight of the Start/pause under the control panel will fade.

7.7  Operation in DIY — manual mode

Caution! You may operate the device using your own settings, omitting the
available recipes.

Possible setting ranges:
A) operation time from 0 to 99 minutes
B) operating speed from 1 to 10 (1 is the lowest speed, 10 is the highest
speed)
C) temperature from 30 to 200°C.
Caution! You may change the settings during the device operation.

1. When the device is ready for operation, i.e. you have followed the instructions in
p. 7.1 Before use and 7.6 Switching the device on/off, you may continue with the
following steps.
Prepare the ingredients.
Set the operation time, speed, and temperature in accordance with your
preferences.
4. Set the operating speed from the range: 1-10, time between 0-99 minutes and
temperature from the range: 30-120°C
Tips:
A) If you set the operating speed and time, or only the operating speed, the
device will work in mixing mode. It means the food in the bow! will only be
mixed for the determined time.
B) If you set the operating speed, time, and temperature, the device will
work in mixing and heating mode.
5. Press the Start / Pause button (on the device) to start.
Caution! If you do not set the operation time, the device operation counter
will start counting.
6. 5 seconds before the end, a beep will be heard. The device returns to standby

W™
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mode.
7. Switch off the device when finished. Carefully take out the bowl and remove the
bowl lid.
8. Take out the cooked food from the bowl.
9. Cleanthe device inaccordance with information in chapter 8. Cleaning and care.
Caution! Do not touch the bowl metal part when removing, carrying, emptying
it, and immediately after use. Always hold by the handles.
Never heat the bowl when it is empty

Przyktadowe przepisy w trybie DIY - manualnym

A) CHOCOLATE MELTING
1. Add 200 g of couverture or plain chocolate

Step 1: Break the chocolate into smaller pieces and put into the bowl. Blend
for 15 seconds, speed: 8.

Step 2: Use the spatula to scrap the chocolate from the walls. Melt for 2
minutes 39 seconds, speed 1, 50°C.

Step 3: If the chocolate is not melted, scrap using the spatula again and melt
for 1 minute 30 seconds, speed 1, 50°C.

B) WHIPPED EGG WHITES

1. Add4eggs, a pinch of salt

Step 1: Install the stirrer (butterfly).

Step 2: Pour the whites into the bowl. Whip for 4 minutes, speed 4. After 2
minutes, add a pinch of salt through the opening in the lid.

Tip: To make the whipped eggs stiff, the bowl and the butterfly must be
degreased, clean, and cool.

C) EGG BOILING

1. Add2eggs

Step 1: Pour 500 g of water into the bowl.

Step 2: Put the eggs into the basket, boil at 120°C, speed 1. Set the time to the
required hardness: 9 minutes — soft-boiled egg, 14 minutes — hard-boiled egg.

D) PASTA COOKING

1. Add 1 % tsp salt, 400 g pasta, 1 tbsp oil

Step 1: Pour 1500 g of water into the bowl. Add 1 and % tsp salt. Cook for 10
minutes, speed 1, temperature 100°C.

Step 2: Add the pasta through the opening in the lid. Add 1 tsp of oil. Close the
lid with the measuring cup. Cook at 100°C, speed 1. Set the time in accordance
with the instructions on the packaging.
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E) ICE COOKING
1. Add 200 grice, 1 tsp salt, approx. 2000 g water

Step 1: Put the rice into the basket and put the basket into the device. Sprinkle
with 1 tsp of salt. Add water so that its level is 1T cm above the rice. Cook the
rice for 30 minutes, speed 1, temperature 100°C.

After 15 minutes, stir the rice with the spatula.

Tip: The rice's cooking time may differ depending on its type. Adjust the
cooking time to the one indicated on the packaging.

F) COOKING POTATOES

1. Add 800 g potatoes, 1 tsp salt,

Step 1: Peel the potatoes, cut into smaller pieces. Place in the basket. Insert
into the device. Sprinkle with 1 tsp of salt. Add water so that its level is T cm
above the potatoes. Cook for 15 minutes, speed 1, temperature 120°C.

Other examples of products and guidelines:

Product Amount in grams Speed Time
Cream 30% fat 200 4 1 min = 1.5 minute -
supervise the process
Whipping stiff 200 4 1T minute
Dried fruit - 250 9 1 minute
blending
R Vel B 250 9 1 minute
- blending
Boiled
vegetables - 250 9 45 seconds
blending
Product Amount Time
VEGETABLES
Broccoli, florets 500 g 12 minutes
Brussels sprouts, whole florets 500 g 12 minutes
Courgette, slices approx. 5 mm 500 g 12 minutes
French beans, whole pods 500 g 10 minutes
Fennel, slices approx. 1 cm 500 g 12 minutes
Snap peas, whole pods 200 g 8 minutes
Frozen peas 250 g 8 minutes
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Cauliflower, florets 500 g 15 minutes
Kohlrabi, slices approx. T cm 500 g 15 minutes
Chopped cabbage 500 g 12 minutes
Carrot, root, thin 500 g 12 minutes
Carrot, slices approx. 3 mm 500 g 12 minutes
Bell pepper, slices approx. 1 cm 500 ¢ 10 minutes
Common mushroom, slices 250 g 15 minutes
Leek, slices approx. T cm 500 g 6 minutes
Asparagus, whole shoots 500 g 18 minutes
Fresh spinach 250 g 7 minutes
Unpeeled potatoes, small 800 g 15 minutes
Peeled potatoes, quarters 800 g 15 minutes
FRUIT

Peaches, halves 500 g 10 minutes
Pears, quarters 500 ¢ 12 minutes
Apples, quarters 500 g 12 minutes
Apricots, halves 500 g 10 minutes
Plums, halves 500 g 12 minutes
MEAT

Turkey breast fillet, whole 150 g 15 minutes
Turkey breast fillet, portions 500 g 12 minutes
Chicken breast fillet, whole 150 g 15 minutes
Chicken breast fillet, portions 500 ¢ 12 minutes
Meatballs, meatloaf 500 g 15 minutes
FISH

Saithe fillet gﬁiﬁﬁ:g:aacphpfgg g'cm 12 minutes
Salmon fillet gr;iArCEr?:,s:aanhpfgg 214 o | 12 minutes
Raw prawns 250 g 10 minutes
Mussels 1 kg 15 minutes
Trout, whole 2 pcs, 250 g each 15 minutes
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7.8 MENU shortened version

Caution! The following steps for recipes in the shortened MENU are for the
user’s informational purposes only. You do not have to change any settings.
The steps are stored in the device, they change automatically.

A) JAM
1. Fruit: add 500 g of selected fruit for the jam.
Step 1: Operation time: 15 seconds, speed: 6. Once this step is started, you
may increase the operation time when the device is working.

Step 2: Stop for 2 seconds — pause.
Step 3: Operation time: 10 minutes, speed: 1, target temperature 100°C.

Tips: 5 seconds before the operation ends, a beep will be heard. Then the
device will switch to the standby mode.

B) STEAMING
7. Add broth or water: 500-600 ml

Step 1: Operation time: 17 minutes, speed: 1, target temperature: 120°C.

Tips: The time may be reset before and during the device operation, if
necessary. 5 seconds before the operation ends, a beep will be heard. Then
the device will switch to the standby mode.

C) SOuUP
1. Add 400 g vegetables, 500 ml water
Step 1. Reverse rotations, speed: 1, operation time: 20 minutes, target
temperature: 100°C

Step 2: Pause for 2 seconds.
Step 3: Operation time: 2 minutes, speed: 5, target temperature: 100°C
Step 4: Pause for 2 seconds.
Step 5: Operation time: 8 minutes, speed: 4, target temperature: 100°C

Tips: 5 seconds before the operation ends, a beep will be heard. Then the
device will switch to the standby mode.

D) DOUGH KNEADING, UP TO 800 g
G) Add flour: 500 g, water: 285 g, sugar: 10 g, butter: 10 g, salt: 10 g, dry
yeast: 15 g.

Step 1: Operation time: 30 seconds, speed: 4.

Step 2: Pause for 3 seconds.

Step 3: Reverse rotations, speed: 3, operation time: 25 seconds.
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Step 4: Pause for 3 seconds.

Step 5: Operation time: 30 seconds, speed: 4.

Step 6: Pause for 4 seconds.

Step 7: Reverse rotations, speed: 2, operation time: 25 seconds.

Tips: 5 seconds before the operation ends, a beep will be heard. Then the
device will switch to the standby mode.

E) DOUGH KNEADING, UP TO 500 g
1. Add flour: 500 g, water: 285 g, sugar: 10 g, butter: 10 g, salt: 10 g, dry yeast: 15 g.
Step 1: Operation time: 45 seconds, speed: 3.

Step 2: Pause for 3 seconds.

Step 3: Reverse rotations, speed: 3, operation time: 40 seconds.
Step 4: Pause for 3 seconds.

Step 5: Operation time: 45 seconds, speed: 4.

Step 6: Pause for 4 seconds.

Step 7: Reverse rotations, speed: 2, operation time: 40 seconds.

Tips: 5 seconds before the operation ends, a beep will be heard. Then the
device will switch to the standby mode.

7.9  Work with ready recipes

Caution! If the speed setting information is missing in any recipe, select 1.

1. Turnon the device.

2. Connect the app to the device if you want to control the device using the app.

3. Open the app.

4.  Select the Recipes 88 icon. On the phone and device display, 12 recipe
categories will be shown.

5. Select the category — the recipes from the selected category will only show on
the phone screen, if you control using the app, or on the device display, if you
control using the control panel.

6. Select the recipe — the recipe details will only show on the phone screen if you

are using the app, or on the device display, if you are using the control panel. You

may display all the steps one by one.

Select the START button on the phone or on the device.

8. The information regarding the first step, along with the time, temperature, and
speed settings, will be shown on both displays — on the phone screen and on
the device.

9. Press the Start button on the phone or on the device to start operation.

10. 5 seconds before the step ends, a beep will be heard.

11. After each step, the device will stop, and the parameters will be reset.
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12. To continue to the next step, press the icon: P .
13. Then perform the necessary operations, e.g. adding the products, and press the

Start icon to continue.

14. After the last step, the device will stop, the parameters will be reset, and the
device will start cooling down (a humming sound will be heard).

15. Remove the cooked dish, turn off the device.

Caution! During the device operation, according to the selected recipe, it is
possible to change the settings, e.g. reduce the temperature, time, speed.

Caution! If the recipe requires weighing the food, press the scales symbol,
add the product and weigh the appropriate amount. After weighing, press
any spot on the display to advance to the next step.

7.10 Weighing

To weigh, perform the following steps:

1. Click the “scales” button.

2. When "0000" is shown on the display, put the food into the bowl.

3. Read the number shown on the display. This is the net weight (unit: g) of
the added food.

4. Click the button in the pop-up window, the reading number will be
reset. You may continue weighing the added food.

7.11 Standby mode
Connect and turn on the power supply. The device enters the standby mode.

If no operation on the device is performed within 5 minutes in the standby
mode, the device will enter the “sleep mode (black screen)”. You may press
the “Start / Stop” (L) button to wake up the device.

If no operation on the device is performed within 10 minutes in the pause
mode, the device will enter the “sleep mode (black screen)”. You may press
the “Start / Stop” (L) button to wake up the device.

7.12 Problems and errors

ERROR DESCRIPTION SOLUTION

“E1" shows on the
display, the “Start / Stop”
(L) button color turns
from green to red.

Return the device to the dealer for
repair. The probable cause is a short
circuit.

E1
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“E2" shows on the
display, the “Start / Stop”

No bowl or bow! improperly installed.
Place the bowl! in the body properly.

E2 If the error persists despite setting
(L) button color turns ,
the bowl properly, return the device to
from green to red. .
the dealer for repair.
P No lid. Reinstall the lid in accordance
E3" shows on the . )
) " , | with the user’s manual. If the error
display, the “Start / Stop . o : .
E3 persists despite installing the lid
(L) button color turns .
: properly, return the device to the
rom green to red. .
dealer for repair.
Probable cause — the motor is not
‘E4" shows on the rotating. First turn the power supply
E4 display, the “Start / Stop” | off, then restart the device after 1

(L) button color turns
from green to red.

hour. If the error persists despite
setting the bowl properly, return the
device to the dealer for repair.

8. CLEANING AND CARE

8.1 Basic principles
Proper and regular cleaning will ensure safe operation and extend the lifespan of
the device..

Warning! Switch off the device, unplug it and let it cool down before
cleaning and maintenance to avoid electric shock and burns.

a) Wipe the SMART multifunctional food processor body with a damp cloth, then
wipe dry.
b) Wash the components which come into contact with food using a mild detergent
(washing up liquid) and running water.

Caution! The blades are very sharp. Handle them very carefully.

Caution! Do not immerse the device body or the power cord in water or other

liquids.

9. REPAIR AND MAINTENANCE

The device does not contain any user-serviceable parts. Do not attempt to repair the
device on your own. Always have a specialist perform repairs.
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Check the power cord regularly. If the detachable power cord is damaged, it must
be replaced with an equivalent one, with identical technical/nominal/material and
structural parameters. The replacement cord should be selected by a qualified
specialist to avoid potential hazards.

10. HANDLING AND STORAGE

1. Cleanthedeviceinaccordance withtheinstructions andleaveittodry completely.
It is recommended that the device be stored in its original packaging.

Always keep the device in a dry, well-ventilated place inaccessible to children.
Protect the device against vibration and shock during transport.

W™

11. DISPOSAL

All the packaging materials are 100% recyclable, and are labelled as such. Dispose of
the packaging in accordance with local regulations.

Keep the packaging materials out of children’s reach, as these materials can pose a
hazard.

Correct disposal of the device:

1. According to WEEE Directive 2012/19/EU, the crossed-out wheelie bin

Ei symbol (shown on the side) is used to label all electric and electronic

devices requiring segregation.

2. Do not dispose of the spent product with domestic waste: dispose of it
at an electric and electronic devices collection and recycling point. The
crossed-out wheelie bin symbol placed on the product, instruction manual
or package communicates this requirement.

3. The plastics contained in the device can be recycled in accordance with
the specific marking. Thanks to recycling, re-use of materials or other
forms of utilizing used equipment you make a significant contribution to
the protection of our natural environment.

4. Information on electric and electronic devices collection locations is
available from local government agencies or from the dealer.

12. DECLARATION OF CONFORMITY WITH THE NEW APPROACH DIRECTIVES

This device has been designed, manufactured and marketed in compliance with the
requirements of the Radio Equipment Directive (RED) 2014/53/EU; therefore, the
product has been marked with the CE mark and a declaration of conformity has been
issued for it, which is made available to market regulators.
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13. WARRANTY

To order accessories, contact us via site: www.verstore.com

In order to submit a complaint about the product, submit the product to the
Customer Service Point at any Biedronka store.

Should you have any questions or issues related to product operation or
complaint submission, send them to the following e-mail address:
infolinia@vershold.com
or contact us by phone: +48 667 090 903

Information on the repair status may be obtained by contacting the relevant

service desk.

Warranty and post-warranty service is provided by QUADRA-NET Sp. z 0.0.
tel. 61/853 44 44

mobile 664 44 88 00
e-mail: infolinia@quadra-net.com
www: www.quadra-net.pl

Your opinion is important to us. Evaluate our product at:
www.vershold.com/opinie

Manufacturer (Warrantor):
VERSHOLD POLAND Sp. z 0.0.
ul. Zwirki i Wigury 16A

02-092 Warsaw, Poland

Made in China

Warranty card

T S aMID
2.8aledate ...
3. SIgNatUre o
4. Appliance name ...
5. Appliance model ... .. . .
6.Serial NO. Or ot NO. .. ... .

General Terms and Conditions of the Warranty

1. The Warrantor for this product warrants that within 24 months from the product
purchase date, confirmed with a duly completed warranty card, the product shall
be, at the discretion of the Warrantor, subject to:
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a) repairing the product free of charge, subject to the condition that any dismantled,
damaged or faulty parts, in order to ensure the Customer's safety, shall become
the Warrantor's property,

b) replacing the product with a new one at the point of purchase, subject to the
condition that the damaged or faulty product shall become the Warrantor's
property,

c) returning the price of the product to the User, subject to the condition that the

damaged or faulty product shall become the Warrantor's property.

2. Adefective/damaged product is a product failing to provide the features described
in the user's manual due to intrinsic properties of the device.

3. The Beneficiary under the warranty shall deliver the appliance to the Customer
Service Point at a given store in order to submit a complaint about the equipment.
When asserting your rights under warranty, you need to present the proof of
purchase (purchase receipt, invoice) together with a description of the defectin as
much detail as possible, in particular of the external manifestations of the defect.

4. A warranty card without the vendor's stamp and signature or sale date is invalid.

The warranty excludes products with physical damage other than that caused by

the manufacturer or distributor, including specifically any damage resulting from

incorrect usage or force majeure.

6. The warranty excludes products without the tamper-proof seal, unless an
authorized Service employee has removed the seal.

7. The repair centre shall make every effort to complete the repair within 21 days.
The said time limit may be extended to 1 month in the event that spare parts
currently unavailable at the Service must be purchased.

8. It is recommended that the complete product be submitted together with the
complaint so as to facilitate service operations.

9. This warranty for the sold consumer product does not exclude, restrict or suspend
any rights of the Buyer related to laws and regulations concerning warranty for
defects in sold items pursuant to the provisions of the Civil Code of 23 April 1964
(Journal of Laws Dz.U.2014.121).

10. The warranty shall be applicable within the territory of the Republic of Poland.

o
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