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1. UZYCIE ZGODNIE Z PRZEZNACZENIEM

Urzgdzenie ma szerokie zastosowanie przy przyrzadzaniu potraw w
gospodarstwach domowych, usprawnia prace, skraca jej czas i zmniejsza
wysitek. Stuzy do przygotowywania ciast, kremow, ubijania piany i Smietany.
Blender przeznaczony jest do rozdrabniania potraw, sporzgdzania sosow,
dipow. Z tatwoscig mozna zrobi¢ pyszny koktajl, zmiksowac¢ sktadniki na
zupe krem czy tez rozkruszy¢ lod.

Przestrzeganie instrukcji zapewnia bezpieczng instalacje | uzytkowanie
urzadzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone tylko do prywatnego uzytku domowego,
wewnatrz pomieszczen i nie moze by¢ uzywane do celéw profesjonalnych.

2. DANE TECHNICZNE

Nr partii POJM180656

Model SM-8656

Zasilanie 220-240 V~ 50/60 Hz

Moc 1200 W

Pojemnosé misy 6|

Pojemnosc¢ dzbanka 151

Maks. czas ciggtej pracy 4 minuty pracy / T minuta przerwy

3. ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

1. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Nalezy

érzymac urzgdzenie jak i jego przewodd poza zasiegiem
ZIeCl

2. Urzadzenie moze byC uzywane przez osoby O
ograniczonej zdolnosci  fizycznej, czuciowe] lub
psychicznej lub osoby o braku doswiadczenia i wiedzy,
Jjesli pozostajg one pod nadzorem lub korzystajg z
urzadzenia bezpiecznie, zgodnie z instrukcjg obstug
oraz rozumiejg zagrozenia.

3. Dziecinie mogg bawic sie urzgdzeniem.

4. Ostrzezenie!Ryzykourazuw przypadku niewtasciwego
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uzycia. Zachowaj szczegolng ostroznosc przy
kontakcie z ostrzami, demontazu akcesoriow,
Zwtaszcza przy wyjmowaniu misy i produktow z misy
oraz przy czyszczeniu urzgdzenia.

5. Maksymalny czas pracy urzadzenia przy uzyciu
Jakiegokolwiek dostepnego akcesoria to 4 minuty.
Po uptywie tego czasu, odtgczyC urzgdzenie od
zasilania i odczekaé okoto 1 minute przed ponownym
uruchomieniem.  Wszystkie akcesoria mogg byc
obstugiwane na jakimkolwiek z dostepnych poziomow
predkosci.

6. Zawsze odfgczaj urzgdzenie od zasilania, gdy nie jest
uzywane oraz przed rozpoczeciem jego czyszczenia,
sktadania i rozktadania.

7. Odtacz urzadzenie od zasilania przed wymiang
akcesoriow lub przed zblizeniem siedo czescibedacych
w ruchu podczas uzytkowania.

8. Uzywaj] wytgcznie akcesoriow dostarczonych wraz z
urzgdzeniem.

9. Jezeli przewdd sieciowy ulegnie uszkodzeniu, to
powinien on byC¢ wymieniony przez producenta
przedstawiciela  serwisowego lub osobe o
odpowiednich  kwalifikacjach  w celu uniknigcia
zagrozenia.

10.  Przed uzyciem nalezy przeczytac catg instrukcje.

11. Ostrzezenie! Nalezy  zachowaC  szczegdlng
ostroznosc, jesli gorgca ciecz jest wlewana do misy,
gdyz moze ona byc wyrzucana w postaci pary wodnej.

12. Czyszczacczescimajgce kontaktz zywnoscig nalezy
postepowac zgodnie z rozdziatem 8 Czyszczenie i
konserwacja.

13. Ten sprzet przeznaczony jest do uzytku domowego |
podobnych zastosowan takich jak:

- wyposazenie jadalni w sklepie, biurze i innych
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srodowiskach pracy

- na farmach

- w pokojach hotelowych, motelach 1 innych
srodowiskach tego typu

- W pensjonatach.

Aby unikng¢ ryzyka pozaru lub porazenia pradem, podczas korzystania z
urzgdzen elektrycznych, zwtaszcza w obecnosci dzieci, nalezy przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa.

Urzadzenie do uzytku domowego. Nie uzywac do innych celéw, niezgodnych z
jego przeznaczeniem.

Aby zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym, nie zanurzac¢ wtyczki, przewodu
sieciowego lub urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

Nie przewieszac przewodu sieciowego przez krawedz stotu czy zlewu.

Przed praca ustaw urzadzenie na rownej i stabilnej powierzchni.

Nie uzywac urzadzenia w poblizu tatwopalnych tkanin (zastony, dywan), nie
stawia¢ w poblizu zrodet wysokiej temperatury: piecykow gazowych, kuchenek
elektrycznych.

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej zawsze sprawdz, czy
wigcznik jest w pozycji ,0". Tak samo przed odtgczeniem urzadzenia, wigcznik
powinien by¢ w pozycji 0"

Przed uzyciem nalezy upewni¢ sie czy napiecie zasilania wskazane na
urzadzeniu odpowiada napieciu w sieci elektryczne.

Przed przystgpieniem do eksploatacji nalezy rozwingc¢ przewod sieciowy.
Przewdd sieciowy nie powinien swobodnie zwisa¢ ani dotyka¢ gorgcych
powierzchni.

Nie przykrywac urzadzenia podczas pracy. W przypadku, gdy urzgdzenie jest
przykryte lub styka sie z materiatem tatwopalnym moze pojawic sie ryzyko
zaproszenia ognia.

W czasie pracy urzadzenia nie wktadac rgk, ani zadnych przedmiotéw (sztuccow,
narzedzi itp.) do miksowanych sktadnikow.

Trzymaj palce, wiosy, ubranie i przybory z dala od ruchomych czesci urzgdzenia
(elementéw obracajgcych sie).

Nie wolno pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest podtgczone do sieci
elektrycznej.

Nie uzywac urzgdzenia, jeslijest uszkodzone lub dziata w sposob nieprawidtowy.
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30.

31.
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33.

34.
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Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli wczesniej upadto ono z wysokosci, wykazuje
widoczne oznaki uszkodzenia.

Nie wolno podejmowac prob otwierania korpusu lub demontazu jakichkolwiek
czesci urzgdzenia.

Nalezy uzywac wytgcznie akcesoriow dotgczonych do zestawu.

Odtgcz urzgdzenie od zasilania przed wymiang akcesoriow lub przed zblizeniem
sie do czesci bedgcych w ruchu podczas uzytkowania.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Nie uzywac urzgdzenia do miksowania
wrzgcych cieczy | gorgeych ttuszczy. Temperatura przygotowywanych potraw
nie powinna przekraczac 35°C.

Zachowaj instrukcje oraz jesli to mozliwe, rowniez opakowanie.

Elektroniczna wersja instrukcji obstugi dostepna jest pod adresem
http://instrukcje.vershold.com.

4. OBJASNIENIE SYMBOLI

Przeczytaj instrukcje.

Produkt zgodny z wymaganiami dyrektyw Unii Europejskiej.

Wyréb przystosowany do kontaktu z zywnoscia.

Utylizacja urzgdzen elektrycznych i elektronicznych — patrz punkt
UTYLIZACJA w niniejszej instrukgji.

Nalezy odtgczy¢ urzadzenie od Zrodta zasilania.

IRl =

|
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Klasa ochronnosci Il - w urzadzeniach tej klasy ochronnosci
bezpieczenstwo pod wzgledem porazeniowym jest zapewnione
przez zastosowanie odpowiedniej izolacji - podwdjnej lub
wzmocnionej -ktorejzniszczenie jestbardzomato prawdopodobne.

Oznaczenie materiatu, z ktérego wykonane jest opakowanie —
tektura falista.

=[O

Znak towarowy, ktéry oznacza, ze producent wniost wktad
finansowy w budowe i funkcjonowanie systemu odzysku i
recyklingu odpadéw opakowaniowych.

.
@

5. BUDOWA

Mikser planetarny

Prokrywa misy

Misa (61)

DZwignia do podnoszenia multifunkcyjnego ramienia
Pokretto trybu pracy

Mieszadto

Hak do ciasta

Trzepaczka

. Dzbanek (1,61)

0. Pokrywa uchwytu blendera

—O0ONoOO~ N~
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6. ZAWARTOSC ZESTAWU

1 x Mikser planetarny z przewodem sieciowym
1 x Misa

1 x Mieszadto

2 x Hak do ciasta

2 x Trzepaczka

1 x Dzbanek blendera

1 x Pokrywa uchwytu blendera

1 x Instrukcja obstugi

O N~

Otworz opakowanie i ostroznie wyjmij urzadzenie. Sprawdz, czy zestaw jest
kompletny | bez uszkodzen. Upewnij sie, ze czesci z tworzyw sztucznych nie sg
pekniete, a przewdd nie jest uszkodzony. Jesli stwierdzisz, ze brakuje czesci bgdz jest
uszkodzona, nie uzywaj urzadzenia, lecz skontaktuj sie ze sprzedawcg. Zachowaj
opakowanie lub zutylizuj zgodnie z lokalnymi przepisami.

Uwaga! Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian
itp.). Niebezpieczeristwo uduszenia!

7. UZYTKOWANIE

7.1 Przed uzyciem

1. Rozpakuj urzgdzenie.

2. SprawdZ czy parametry zasilania urzadzenia (220 — 240 V~ 50/60 Hz)
odpowiadajg parametrom lokalnegj sieci elektryczne.

3. Przed pierwszym uzyciem urzgdzenie | akcesoria nalezy wyczyscic¢ zgodnie
z instrukcjg w punkcie 8 Czyszczenie i konserwacja.

4. Przed ztozeniem urzgdzenia upewnij sie, ze mikser jest odtgczony od sieci
elektrycznej, a regulator predkosci obrotow jest ustawiony na pozycje ,0".

Uwagal

Na poczatku uzytkowania mikser moze wydziela¢ przykry zapach. Ustgpi on
po dtuzszym uzytkowaniu.
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7.2 Obstuga miksera

W zaleznosci od rodzaju sktadnikow miska ( 3 ) z pokrywa moze stuzy¢ do

przygotowania ciasta

1. Ustaw urzadzenie w poblizu tatwo dostepnego gniazda zasilania.

2. Przekre¢ dZwignie (4) w strone oznaczenia otwartej ktodki, aby podniesc
ramie miksera (1) .

3. Umies¢ mise w podstawie i przesun jg w lewo do momentu jej zablokowania.

Wit6z produkty spozywcze do misy

5. Przymocuj pokrywe do gtowki ramienia i przesun jg w prawo do momentu
jej zablokowania,

6. Wybierz odpowiednig koncowke i przymocuj jg do trzpienia miksera.
Koncoéwke nalezy dopasowac¢ do wypustek na trzpieniu, przycisngé do
gtéwki miksera i przekreci¢ w prawo do momentu jej zablokowania..

7. Przekre¢ dZzwignie (4) na pozycje otwartej kiddki i docisnij ramie do dotu
do pozycji poziomej. Nastepnie pus¢ dzwignie aby wrdcita ona na pozycje
zamknietej ktodki.

8. Podczas przygotowywania mozesz dodawac sktadniki przez otwarcie
pokrywy.

9. Upewnijsie, ze regulator predkosci obrotow jest w pozycji ,0" oraz ze pokrywa
uchwytu blendera jest wsunieta. Podtacz wtyczke go gniazda zasilania.

>

Uwaga! Urzadzenie posiada blokade, ktéra uniemozliwia obstuge miksera bez
zatozonej pokrywy blendera.

10. Ustaw wymagang predkosc¢ obrotow, aby uruchomic urzadzenie. Opis
pokretta trybu pracy znajduje sie ponizej w sekcji Opis pokretta trybu pracy.

Uwaga!
W czasie pracy, nie wktada¢ do misy widelcow, nozy ani tyzek.

11. Po zakonczeniu pracy, nalezy ustawic¢ pokretto trybu pracy na pozycje ,0" i
odtgczyc¢ urzadzenie od sieci elektryczne).

12. Jezeli trzeba zeskroba¢ zmiksowane produkty z trzepaka, mieszadta czy
misy, nalezy to zrobi¢ za pomoca drewnianej szpatutki.

13. Podnies ramie, zdemontuj koncowke, a nastepnie zdemontuj pokrywe misy.
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14. Aby utatwi¢ czyszczenie wszystkie akcesoria najlepiej umy¢ od razu po
uzyciu aby zapobiec zaschnieciu przygotowywanych produktow.

15. Jezeli akcesoria zostaty odbarwione przez zywnosc¢ ( marchew, pomarancza
itp.) przetrzyj je recznikiem kuchennym zamoczonym w oleju spozywczym a
nastepnie wyczysc jak zawsze.

Uwagal!

Wyjmowac koncowki tylko, gdy pokretto predkosci obrotéw jest na pozyc;ji 0",

a urzadzenie odtgczone jest od zasilania.

Opis pokretta trybu pracy

0: Mikser wytgczony

P: Tryb pulsacyjny - Ustaw pokretto na te pozycje, przycisniji przytrzymaj pokretto.
Gdy pokretto jest przyciskane, urzadzenie bedzie dziatato na najszybszych
obrotach.

1: Tryb regulatora czasowego 1 - Ustaw pokretto na te pozycje i przycisnij
pokretto. Mikser bedzie stopniowo zwiekszat predkos¢ dziatania i wytgczy sie po
uptywie jednej minuty.

2: Tryb regulatora czasowego 2 - Ustaw pokretto na te pozycje i przycisnij
pokretto. Mikser bedzie stopniowo zwiekszat predkos¢ dziatania i wytgczy sie po
uptywie dwadch minut.

3. Tryb regulatora czasowego 3 - Ustaw pokretto na te pozycje i przycisnij
pokretto. Mikser bedzie stopniowo zwiekszat predkos¢ dziatania i wytgczy sie po
uptywie czterech minut.

Mozna takze przekrecic pokretto w prawo w strone oznaczenia MAX aby recznie

dostosowac pozgdang predkosc obrotow. W tym trybie, nie nalezy przyciskac
pokretta do uruchomienia miksera.
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Zalecane tryby pracy dla akcesoriow

Predkos¢

Uzycie

Opis

Koncowka

Min.

Powolny start

W celu rozpoczecia mieszania
we wszystkich opcjach : powolne
mieszanie, tgczenie, i ucieranie.
Stuzy do dodawania maki i su-
chych sktadnikéw do ciasta oraz
do dodawania ptynéw do suchych
sktadnikow. Nie uzywaj tej pred-
kosci do zagniatania ciasta droz-
dzowego

Tryb 1(1 min)
Tryb 2 (2 min)

1/4 predkosci;

Powolne mik-
sowanie

Do powolnego mieszania, uciera-
nia i szybszego mieszania. Stuzy
do mieszania i ugniatania ciasta
drozdzowego, ciezkich farszéw i
cukierkow;

2/4 predkosci

Mieszanie/
Ubijanie

Do mieszania ciast pottwardych,
takich jak na ciasteczka. Stuzy
do tagczenia cukru i ttuszczu oraz
dodawania cukru do biatek jajecz-
nych na bezy. Srednia predko$é
dla mieszanek ciasta.

3/4 predkosci

Ubijanie

Do srednio szybkiego ubijania
(kremowania) lub ubijania piany.
Stuzy do zakoriczenia mieszania
ciasta, paczkoéw i innych farszow.
Wysoka predkos¢ dla réznych
mieszanek ciasta.

Predkosc¢
maksymalna
MAX

Tryb 3 (4min)

Szybkie
ubijanie/
Smoothies/
blendowanie/
Ubijanie smie-
tany

Do bitej Smietany, biatek i goto-
wanych lukrow. Rowniez te pred-
kosci sg dobre do wytwarzania
smoothies. Jesli wynik nie jest
dobry, powtorzy¢ mieszanie przez
dtuzszy czas.
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Tryb pulsa-
cyjny

Krotka praca Bardzo duza predko$é mieszania,
taczenia i zacierania, nawet funk-

cja kruszarki

Opis akcesoriow

ACCESSORY USE TO MIX DESCRIPTION

Hak Mieszanie Pieczywo, butki, ciasto do
i wyrabianie ciasta pizzy, buteczki
drozdzowego

Trzepaczka Mieszaniny Jajka, biatka jajek, ciezka
potrzebujgce Smietana, biszkopty, majonez,
napowietrzenia niektore cukierki

Mieszadto Normalne mieszaniny | Ciasta, kremowe lukry, cu-

kierki, ciasteczka, herbatniki,
ciasto, ttuczone ziemniaki

7.3 Porady dotyczgce miksowania

1. Produkty schtodzone takie jak masto, przed miksowaniem wystawic z
lodowki na czas potrzebny do uzyskania temperatury pokojowe;.
2. By unikng¢ mozliwosci wpadniecia skorupki jajka do misy, bgdz wlania
zepsutego jajka, nalezy je rozbija¢ nad innym naczyniem i potem przelewac
do misy miksera.

HOFFEN




3. Nalezy ostroznie postepowac przy mieszaniu lub ubijaniu suchych
sktadnikow. By nie doszto do wysypania takich sktadnikow jak maka, cukier
I inne poza mise.

4. Zawsze rozpoczyna¢ miksowanie sktadnikow od najnizszej predkosci.
Powoli zwiekszaj predkos¢ miksowania, az do wymagane;.

5. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do kruszenia lodu i rozdrabniania twardych
artykutow spozywczych.

7.4 Obstuga blendera

1.Ustaw urzgdzenie w poblizu tatwo dostepnego gniazda
zasilania.

2. Wysun pokrywe uchwytu blendera.

3.Wt6z blender do uchwytu | przekre¢ blender w prawo do

—— momentu jego zablokowania.

> 4. Wtoz zywnos$¢ do blendera. Zywno$¢ mozna takze wktadaé
do blendera poprzez otwdr w pokrywie. W tym celu, nalezy
przekreci¢ korek w lewg strone | go wyjac. Po umieszczeniu
zywnosci, nalezy zamontowac korek w pokrywie poprzez jego
wtozenie | przerecenie w prawo.

5. Natdzpokryweiprzekrecjgw prawg strone, tak aby plastikowe

wyciecie zrownato se z dziubkiem dzbanka.

Uwaga!

W miejscu montazowym blendera znajduje sie przycisk bezpieczenstwa,
ktéry niemozliwa uruchomienie urzadzenia, jesli blender nie zostat wtasciwie
zamontowany na uchwycie oraz gdy jego pokrywa nie zostata wiasciwie
zamocowana.

6. Podtgcz wtyczke do gniazda zasilania. Upewnij sie, ze parametry urzadzenia
podane w niniejszej instrukcji obstugi odpowiadajg parametrom lokalnej
Siecl.

7. Ustaw wymagang predkosc obrotow, aby uruchomi¢ urzadzenie. Obstuga
pokretta trybu pracy jest taka sama jak w przypadku miksera. Odnies sie do
sekgcji Opis pokretta trybu pracy.
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Uwaga!
W czasie pracy, nie wktadac do blendera widelcéw, nozy ani tyzek.

8. Po zakonczeniu pracy, nalezy ustawi¢ pokretto trybu pracy na pozycje ,0" i
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
9. Zdejmij blender z uchwytu, zdejmij pokrywe i przelej zywnosc¢ do misy.

7.5 Porady dotyczace blendowania

Zachowaj ostroznos¢ podczas dodawania i mieszania gorgcych sktadnikow
lub zdejmowania pokrywy z pojemnika na blender, para znajdujgca sie w
dzbanie moze doprowadzi¢ do poparzenia.
Nigdy nie uzywaj tego urzadzenia do przetwarzania wrzgcych ptynow.
Ciecze muszg by¢ w granicach 50 ° C, nie powinno sie wlewac jednorazowo
wiecej niz 700 ml.
Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej pojemnosci 1500 ml zaznaczonej na
dzbanku blendera. Niektore mieszaniny zwiekszajg swoja objetos¢ podczas
mieszania.
Podczas pracy sktadniki mogg zatrzymac sie na sciankach dzbanka. W
tym przypadku zatrzymaj urzadzenie, odtgcz urzadzenie od gniazda sieci
elektrycznej, zdejmij pokrywke i wykorzystujgc plastikowg lub drewniang
topatke zsun sktadniki ze scianek dzbanka.
Jezeli ostrza zakleszczg sie podczas pracy urzadzenia natychmiast
wytgcz urzadzenie, odtgcz od gniazda sieci elektrycznej. Nastepnie zdejmij
pokrywke i wykorzystujgc plastikowg lub drewniang topatke usun przyczyne
zablokowania. Praca urzadzenia przy zablokowanych ostrzach moze
prowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia.

Uwaga! Ostrza sg ostre! Zachowaj ostroznosc podczas kontaktu z ostrzem.

8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

8.1 Gtowne zasady
Wiasciwe i regularne czyszczenie zapewnia bezpieczenstwo uzytkowania oraz
przedtuza zywotnosc urzgdzenia.

Ostrzezenie! Wytgcz urzadzenie, odtgcz od zasilania i pozostaw do

ostygniecia przed wykonaniem czyszczenia | konserwacji w celu
unikniecia porazenia elektrycznego i oparzenia.
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1. Odtacz urzadzenie od Zrodta zasilania.

2. Mikser oraz podstawe wytrzyj] miekka wilgotng szmatkg i osusz papierowym
recznikiem lub suchg szmatka.

3. Umyj mise i koncowki w cieptej wodzie z uzyciem ptynu do mycia naczyn,
wyptucz i wytrzyj do sucha. Koricowki moga by¢ myte w zmywarce do naczyn.

4. W przypadku trudnych do usuniecia resztek, nalezy uzy¢ topatki drewniane;
lub z tworzyw sztucznych.

Uwaga!

Nie stosowa¢ do czyszczenia zadnych silnych $rodkéw chemicznych,

alkalicznych, sciernych lub dezynfekujgcych, gdyz mogg szkodliwie wptywac na

powierzchnie urzadzenia.

Nie uzywaj metalowych, ostrych lub szorstkich przyrzadéw do czyszczenia

gdyz mogg one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia!

Nie zanurzaj urzadzenia (miksera) oraz przewodu sieciowego w wodzie i innych

ptynach.

Czyszczenie dzbanka i ostrzy

Odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania.

Oprozni¢ dzbanek i napetnij go woda.

Umiescic¢ dzbanek na podstawie i wigcz go kilka razy w trybie pulsacyjnym.
Zdejmij dzbanek z podstawy

Wylej wode z dzbanka i umyj dzbanek z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Pozostaw do wyschniecia.

S e N

9. NAPRAWA | KONSERWACJA

Urzgdzenie nie zawiera czesci serwisowanych przez uzytkownika. Nie naprawiaj
urzgdzenia samodzielnie. Zawsze zlecaj naprawe fachowcowi.

Jesli przewadd sieciowy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
serwis techniczny lub wykwalifikowang osobe.

10. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

1. Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z opisem | pozostawi¢ do catkowitego
wyschniecia.
2. Zalecane jest przechowywanie urzgdzenia w oryginalnym opakowaniu.
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3. Zawsze przechowuj urzadzenie w suchym wentylowanym migjscuy,
niedostepnym dla dzieci.

4. Zawsze przenos urzadzenie trzymajgc za jego podstawe.

5. Chroni¢ urzadzenie przed wibracjami i wstrzgsami podczas transportu.

11. UTYLIZACJA

Materiaty z opakowania nadajg sie w 100 % do wykorzystania jako surowiec wtorny
I sg oznakowane symbolem recyklingu. Utylizacji opakowania nalezy dokonac
zgodnie z przepisami lokalnymi.

Materiaty z opakowania nalezy zabezpieczy¢ przed dzie¢mi, gdyz stanowia
zrodto zagrozenia.

Wiasciwa utylizacja urzadzenia:

kotowego kontenera na odpady (jak obok) oznacza sie wszelkie urzgdzenia
elektryczne i elektroniczne podlegajgce selektywnej zbidrce. [

1. Zgodnie z dyrektywg WEEE 2012/19/EU symbolem przekreslonego Ei

2. Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwac niniejszego produktu
poprzez normalne odpady komunalne, lecz nalezy go oddac¢ do punktu zbiorki
I recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Informuje o tym symbol
kotowego kontenera, umieszczony na produkcie, instrukcji obstugi lub opakowaniu.

3. Zastosowane w urzgdzeniu tworzywa nadajg sie do powtdrnego uzycia zgodnie
z ich oznaczeniem. Dzieki powtérnemu uzyciu, wykorzystaniu materiatow lub
innym formom wykorzystania zuzytych urzadzen wnoszg Paristwo istotny wktad
w ochrone naszego srodowiska.

4. Informacji o wtasciwym punkcie usuwania zuzytych urzadzen elektrycznych
I elektronicznych udzieli Panstwu administracja gminna lub sprzedawca
urzgdzenia.

12. DEKLARACJA CE
Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie
zwymaganiami dyrektywy niskonapieciowej oraz kompatybilnosci elektromagnetyczne;

I dlatego wyrob zostat oznakowany znakiem CE oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.
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13. GWARANCJA | SERWIS

W celu reklamacji produktu nalezy dostarczy¢ urzgadzenie do Punktu Obstugi
Klienta w dowolnym sklepie sieci Biedronka.

Wszystkie pytania i problemy zwigzane z funkcjonowaniem wyrobu, zgtoszeniem
reklamacji mozna kierowac na ponizszy adres e-mail:

infolinia@vershold.com
lub kontaktowac sie telefonicznie: +48 667 090 903

Informacje o statusie naprawy mozna uzyskac kontaktujgc sie z serwisem.
Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny urzgdzen prowadzi firma QUADRA-NET Sp. z 0.0.
tel. 61/853 44 44

tel. kom. 664 44 88 00

email: infolinia@quadra-net.com

www: www.quadra-net.pl

Twoja opinia jest dla nas wazna. Ocen nasz produkt pod adresem:
www.vershold.com/opinie

Producent (Gwarant)
VERSHOLD POLAND Sp. z 0.0.
ul. Zwirki i Wigury 16 A,
02-092 Warszawa, Polska
Wyprodukowano w Chinach
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Karta gwarancyjna

T.SteMPEl oo,

2. Data SPrzedazy .....cccccooioiiiiieeeeeeeee
8. POAPIS e

4. NAZWA SPIZETU .o
5. Model SPrZetu ..o,
6. Nrseryjny lub nrpartii ..o

Ogolne warunki gwarancji

1.

HOFFEN

Gwarant niniejszego produktu gwarantuje, ze w okresie 24 miesiecy od daty
zakupu produktu, potwierdzonej prawidtowo wypetniong kartg gwarancyjng,
produkt bedzie, wedle uznania Gwaranta, podlegat:

a) bezptatnej naprawie przez Gwaranta, z zastrzezeniem, ze zdemontowane,
uszkodzone lub wadliwe czesci produktu w celu zapewnienia bezpieczenstwa
Klienta stajg sie wtasnoscig Gwaranta,

b) wymianie produktu na nowy w miejscu zakupu produktu, w zwigzku z czym
uszkodzony lub wadliwy produkt staje sie wtasnoscig Gwaranta,

c) zwrotowi w zamian za zwrot ceny za zakupiony produkt, w zwigzku z czym
uszkodzony lub wadliwy produkt staje sie wtasnoscig Gwaranta.

Za produkt uszkodzony uwaza sie taki produkt, ktory nie spetnia funkcji

okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyng tego stanu jest wewnetrzna
witasciwosc¢ urzgdzenia.

Uprawniony do gwarancji jest zobowigzany dostarczy¢ urzadzenie do Punktu
Obstugi Klienta w danym sklepie w celu reklamacji sprzetu. Przy realizacji
uprawnien z tytutu gwarancji nalezy okazac prawidtowo wypetniong karte
gwarancyjng lub paragon/fakture zakupu oraz wskaza¢ mozliwie doktadny
opis wady urzadzenia, w szczegolnosci zewnetrzne objawy wady urzgdzenia.
Karta gwarancyjna bez pieczgtki, daty sprzedazy, podpisu sprzedawcy jest
niewazna.

Gwarancja nie obejmuje produktéw z uszkodzeniami mechanicznymi nie
powstatymi z winy producenta lub dystrybutora, a w szczegolnosci z powodu
wadliwego uzytkowania lub wyniktymi w nastepstwie dziatania sity wyzsze).

Gwarancjg nie sg objete produkty, w ktérych usunieta zostata plomba
zabezpieczajgca, chyba, ze dokonat tego uprawniony pracownik serwisu.




7.

10.

20

Punkt naprawczy dotozy wszelkich staran, aby dokonac naprawy w terminie 21
dni. Termin ten moze ulec przedtuzeniu do T miesigca w przypadku zaistnienia
potrzeby zakupu czesci zapasowych, ktérymi nie dysponuje aktualnie punkt
naprawczy.

Zaleca sie reklamowanie sprzetu kompletnego celem usprawnienia dziatan
serwisowych.

Niniejsza gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajgcych z przepisow
o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej zgodnie z postanowieniami Kodeksu
Cywilnego z dnia 23 kwietnia 1964 roku (Dz.U.2014.121).

Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej: terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
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PLANETARY MIXER WITH BLENDER
Model: SM-8656
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1. INTENDED USE

This appliance can be used in a variety of ways to help prepare meals at
home. It will facilitate your work and reduce the amount of time and effort
required to prepare food. It can be used for kneading dough, mixing paste
or batter, whipping cream or beating egg whites. The blender is designed for
mashing ingredients, making sauces and preparing dips. You can use it to
easily make a delicious cocktail, blend the ingredients for a cream soup or
crush some ice.

Follow the instructions in this manual for safe installation and use of the
appliance.

This appliance is intended for private indoor home use only and may not be
used for professional purposes.

2. TECHNICAL DATA

Lot No. POJM180656

Model SM-8656

Power supply 220-240 V~ 50/60 Hz

Power consumption 1200 W

Bowl capacity 6

Jug capacity 151

Maximum time of continuous operation 4 minutes of operation / 1-minute pause

3. IMPORTANT SAFEGUARDS

1. This appliance must not be operated by children. Keep
the appliance and its plug away from children.

2. The appliance may be used by individuals with reduced
physical, sensory ormental capabilities or by individuals
lacking the necessary experience and knowledge,
provided that they are supervised or use the appliance
safely, in compliance with the instruction manual, and
understand the hazards involved.

3. Children must not play with the appliance.

4. Warning! Improper use of the appliance may result
in injury. Exercise special caution when removing
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accessories, especially when removing the bowl and
pouring products out of it, and when cleaning the
appliance.

5. The maximum operating time of the appliance with
any of the available accessories installed is 4 minutes.
After that time the device must be disconnected from
the power source for about 1 minute before it is used
again. Each accessory may be used at any of the
available speed levels.

6. Always disconnect the appliance from the power
source when it is not to be used and before cleaning,
assembling or disassembling it.

7. Disconnectthe appliance from the power source before
you replace accessories or approach parts that move
during appliance operation.

8. Use only the accessories included in the kit.

9. If the power cord is damaged, it should be replaced by
the manufacturer, a Service representative or a properly
qualified individual, so as to avoid hazard.

10. Read the entire instruction manual before you start
using the appliance.

11. Warning! Exercise special caution when pouring any
hot liquid into the bowl, as the liquid may be ejected in
the form of steam.

12.  When cleaning parts that come into contact with
food, follow the instructions in section 8 Cleaning and
care.

13. This appliance is intended for household use and for
similar uses, such as:

- dining room equipment at a store, at an office or in
other working environments,

- on afarm,

- In hotel rooms, motels or similar environments,

- In boarding houses.
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14.

15.
16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.
24.

25.
26.
27.
28.
29.
30.
31.
32.

33.

24

When using electric appliances and devices, especially in the presence of
children, basic safety rules should be observed in order to avoid the risk of fire
or electrocution.

This appliance is designed for household use. Do not use the product for
purposes other than its intended use.

To prevent electrocution, do not immerse the plug, the power cord or the
appliance itself in water or other liquids.

Do not hang the power cord over a table or sink edge.

Before you start operating the appliance, place it on a flat and stable surface.
Do not use the appliance near flammable fabrics (curtains, carpets) and do not
leave it near sources of heat (gas water heaters, electric cookers).

Make sure that the power switch is in the "0" position before you connect the
appliance to the mains. Similarly, the power switch should be in the "0" position
before the appliance is disconnected from the mains.

Before you use the appliance, make sure that the voltage specified on the
appliance matches the mains voltage.

Unfold the power cord before you start using the appliance.

The power cord should not hang freely or touch any hot surface.

Do not cover the appliance during operation. If the appliance is covered or
touches a flammable material, a fire may be started.

When operating the appliance, do not put your hands or any objects (utensils,
tools etc.) into the ingredients being mixed.

Keep your fingers, hair, clothes and accessories away from moving (rotating)
parts of the appliance.

Do not leave the appliance unattended when it is connected to the mains.

Do not use the appliance if it is damaged or works incorrectly.

Do not use the appliance if it has been dropped or shows clear signs of damage.
Do not attempt to open the body of the appliance or dismantle any of its parts.
Use only the accessories included in the kit.

Disconnect the appliance from the power source before you replace the
accessories or approach parts that move during appliance operation.

Do not use the device continuously for more than 3 minutes. After this time,
disconnect the device from the power supply and wait about 1 minute before
restarting.
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34. Burn hazard! Do not use the appliance for mixing boiling liquids or hot fats. The

temperature of foods being prepared should not exceed 35°C.
35. Retain the instruction manual and the packaging, if possible.

36. To obtain an electronic version of the instruction manual, send a message to:

http://instrukcje.vershold.com.

4. MEANING OF SYMBOLS

Read the instructions.

A

Product compliant with requirements prescribed in the applicable
European Union directives.

a8

Product suitable for contact with food.

Disposal of waste electrical and electronic equipment - see the
DISPOSAL section of this manual.

Disconnect the appliance from the power source.

Protection class Il - in class Il devices protection against electric
shock is ensured by suitable insulation (double or reinforced)
which is highly unlikely to fail.

E> [0 @1+

>
T

Recycling code identifying the material from which the packaging
is made — cardboard.

®

Trademark showing that the manufacturer has made a financial
contribution to the development and operation of a packaging
materials recovery and recycling system.
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5. DEVICE COMPONENTS

Planetary mixer

Bowl cover

Bowl (6.1)
Multifunction arm lever
Speed controller
Agitator

Dough hook

Wire whip

. Jug(1.51)

0. Blender socket lid

—Z OO NOOAWN
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6. KIT CONTENTS

1 x Blender jug
1 x Blender socket lid
1 x Instruction manual

1. 1 x Planetary mixer with power cord
2. 1 xBowl

3. 1 xAgitator

4. 2 x Dough hook

5. 2 x Wire whip

6.

7.

8.

Open the packaging and carefully take the product out. Make sure that the kit is
complete and that its components are undamaged. Check that plastic parts are not
broken, and the power cord is not damaged. If you find that any components are
missing or damaged, contact the vendor and do not use the product. Retain the
packaging or dispose of it in accordance with local regulations.

Attention! To keep children safe, do not leave packaging parts (plastic
bags, cardboard boxes, expanded polystyrene elements etc.) freely
accessible. Danger of suffocation!

7. OPERATION

7.1 Before use

1. Unpack the appliance.

2. Make sure the power supply parameters of the appliance (220 — 240 V~
50/60 Hz) match the parameters of the local mains.

3. Before operating the appliance for the first time, clean it and its accessories
as described in section 8 Cleaning and Care of this instruction manual.

4. Before assembling the appliance make sure that the mixer is disconnected
from the mains, and the 6-position rotation speed controller is set on the "0"
position.

Attention!

During its initial period of use the mixer may give off an unpleasant odour. This

will cease after the appliance is operated for some time.
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7.2 Mixer operation

Depending on the type of ingredients, the bowl! (3) with the lid may be used to

prepare a wide variety of foods.

1. Place the appliance close to an easily accessible power supply socket.

2. Turnthe lever (4) towards the open padlock symbol, to raise the mixer arm (1) .

3. Place the bowl in the base and then turn the bowl to the left until it locks in
place.

4. Put food products into the bowl.

Fix the lid to the arm head and move it to the right until it locks in place.

6. Select the desired attachment and attach it to the mixer spindle. The
attachment should be matched with the tabs on the spindle, pressed towards
the mixer head and turned right until it locks in place.

7. Turn the lever (4) to the open padlock position and press the arm down until
It gets to the horizontal position. Then release the lever so that it returns to
the closed padlock position.

8. During the preparation process you may add ingredients through the opening
in the lid.

9. Make sure that the rotation speed controller is set to the “0" position and that
the blender socket cover is slid on. Connect the mixer to the mains .

o

Attention! The device has a blockade that prevents the mixer from operating
without the blender cover on.

10. Set the desired rotation speed to start the appliance. For the operation
mode selector description, see the section entitled Operation mode selector
description.

Warning!
Do not put any forks, knives or spoons into the bowl during mixer operation.

11. When the task is finished, move the operation mode selector to the "0"
position and disconnect the appliance from the mains.

12. If residues need to be scraped off a beater, an agitator or the bowl, use a
wooden spatula.

13. Lift the arm, remove the attachment, then remove the bowl! cover.
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14. To facilitate cleaning, all accessories should be washed immediately after
use to prevent residues drying on them.

15. If some accessories have been discoloured by food (carrots, oranges etc.),
wipe them with a kitchen towel soaked in cooking oil and then clean as usual.

Attention!

Remove the attachments only if the rotation speed controller is in the “0"

position and the appliance has been disconnected from the mains.

Operation mode selector description

P: Pulse mode - Set the selector to this position, press and hold the selector.
When the selector is pressed, the device will operate at the fastest rotation speed.
1: Timer mode 1 - Set the selector to this position and press the selector. The
mixer will gradually increase its operating speed, then turn off after one minute.
2: Timer mode 2 - Set the selector to this position and press the selector. The
mixer will gradually increase its operating speed, then turn off after two minutes.
3: Timer mode 3 - Set the selector to this position and press the selector. The
mixer will gradually increase its operating speed, then turn off after four minutes.

You can also turn the selector to the right towards the MAX marking in order

to manually adjust the desired rotation speed. In this mode, do not press the
selector to start the mixer.

Operation modes recommended for specific accessories

Speed Operation Description Attach-
ment

Minimum | Slow start To start mixing in all options: slow mixing,
combining, and mashing. It is used for ad-
ding flour and dry ingredients to dough and
for adding liquids to dry ingredients. Do not
use this speed to knead a yeast dough.
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1/4 speed; | Slow mixing For slow mixing, mashing and faster mixing.
Mode 1(T Used to mix and knead yeast dough, heavy
min) Mode stuffing and candy.

2 (2 min)

2/4 speed | Mixing/Whi- For mixing heavy dough, such as for co-

sking okies. It is used to combine sugar and fat
and to add sugar to egg white meringue.
Average speed for dough mixes.

3/4 speed | Beating For medium speed whipping (creaming) or
beating egg whites. Used to complete the
mixing of batter, donut filling and other stuf-
fing. High speed for various batter mixes.

Maximum | Fast whipping/ | For whipping cream, egg whites and icings.

speed MAX [ Smoothies/ These speeds are also good for making

Mode 3 ( blending smoothies. If the result is not good enough,

4min) /Cream whip- | repeat mixing operation for a longer period

ping of time.

Pulse Short Very fast mixing, blending and mashing

mode operation speed, even the crushing function
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Description of accessories

ACCESSORY USE TO MIX DESCRIPTION
Dough hook c—=>> |Mixingand kneading | Bread, rolls, pizza dough,
I |Yyeastdough scones

Wire whip Mixtures that need Eggs, egg whites, heavy
aeration cream, biscuits, mayonnaise,
some sweets
Agitator Normal mixtures Cakes, cream icings, candies,

cookies, biscuits, cake, ma-
shed potatoes

7.3 Useful tips on mixing

1. Before refrigerated products (such as butter) are mixed, they need to be
removed from the refrigerator for the time required for the product to reach
room temperature.

2. To make sure that no eggshells or spoiled eggs gets into the bowl, break
eggs over another vessel and then pour them into the mixer bowl.

3. Take care when mixing or beating dry ingredients (flour, sugar etc.) to ensure
that they are not ejected from the bowl.

4. Always start mixing ingredients at the lowest speed. Slowly increase the
mixing speed until the required speed is achieved.

5. Theappliance is not designed for crushing ice or grinding hard food products.

7.4 Blender operation

1. Place the appliance close to an easily accessible power supply
socket.

2. Slide off the blender socket cover.

== /—— 3. Put the blender into the socket and then turn the blender to the

—77 right until it locks in place
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4. Put food products into the blender jug. You may put food products into the
blender jug through the opening in the lid. To do so, turn the plug to the left
and remove it. After putting food products into the jug, put the plug back into
the lid and turn the plug to the right.

5. Place the lid back and turn the lid to the right so that the plastic notch is flush
with the jug spout.

Attention!

There is a safety mechanism in the blender mounting socket that prevents
the machine from starting if the blender has not been properly mounted in the
socket or if the lid has not been properly attached.

6. Connect the plug to the power supply socket.

7. Settherequiredrotation speed to run the device. The operating mode selector
is the same as for the mixer. Please refer to the section entitled Operation
mode selector description.

Warning!
Do not put any forks, knives or spoons into the jug during blender operation.

8. When the task is finished, move the operation mode selector to the "0"
position and disconnect the appliance from the mains

9. Remove the blender from the socket, remove the lid and pour the blended
food into the bowl.

7.5 Useful tips on blending

*  Be careful when adding and mixing hot ingredients or removing the lid from
the blender container, as the steam in the jug can cause scalding.

+ Never use this device to process boiling liquids.
Liquids must be under 50° C, and no more than 700 ml should be poured in
atonce.
Do not exceed the maximum capacity of 1,500 ml marked on the blender jar.
Keep in mind that some mixtures increase their volume during mixing.
During operation, ingredients may cling to the walls of the jug without sliding
into the blades. In this case, turn the device off, disconnect the device from
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the mains socket, remove the lid and use a plastic or wooden spatula to
scrape sticky ingredients off the walls of the jug.

+ If the blades become jammed during operation, immediately turn off the
device, unplug it from the power outlet, then remove the lid and use a plastic
or wooden spatula to remove the cause of the blockage. Operation of the
device with blocked blades can damage the device.

Warning! The blades are sharp! Be careful when touching a blade.

8. CLEANING AND CARE

Proper and regular cleaning will ensure safe operation and extend the life span
of the device.

Warning! Before performing cleaning and maintenance operations, turn
the appliance off, disconnect it from the power source and let it cool
down, so as to avoid burns and electrocution.

1. Disconnect the appliance from the power source.

2. Wipe the mixer and the base with a soft, damp cloth, then dry them with a
paper towel or a dry cloth.

3. Wash the bowl and the attachments with warm water and some dishwashing
liquid, rinse them and wipe dry. The attachments can be washed in a
dishwasher.

4. If any residues cannot be removed easily, use a wooden or plastic spatula to
scrape them off.

Attention!

Do not clean the appliance with any strong chemicals, alkali, abrasive or
disinfecting agents, as they may damage the surface of the appliance.

Do not use metal, sharp or rough cleaning accessories, as they may damage the
surface of the appliance!

Do not immerse the appliance (the mixer) or the power cord in water or other
liquids.
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Cleaning the blender jug and the blades

Disconnect the appliance from the power source.

Empty the jug, then fill it with water.

Place the jug on the base and turn it on several times in pulse mode.

Remove the jug from the base

Pour the water out of the jug, then wash the jug with some dishwashing liquid.
Leave to dry.

ook W~

9. REPAIR AND MAINTENANCE

The appliance does not contain any user-serviceable parts. Do not attempt to repair
the appliance on your own. Always have the product repaired by a professional.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, a service
centre or a properly qualified individual.

10. STORAGE AND TRANSPORTATION

The appliance must be cleaned as described above and left until it is completely dry.
It is recommended that the appliance be stored in its original packaging.
Always keep the device in a dry, well-ventilated location inaccessible to children.
Always hold the appliance by its handle(s) when handling it.

During transportation, protect the appliance against vibration and shock.

ok

11. DISPOSAL

All the packaging materials are 100% recyclable and are labelled as such. The
packaging should be disposed of in accordance with local regulations.

Keep the packaging materials out of children's reach, as the materials can pose a
hazard.

Correct disposal of the device:

1. According to the WEEE Directive (2012/19/EU), the crossed-out wheelie
bin symbol (shown on the left) is used to label all electric and electronic Ei
devices requiring segregation.

2. After its useful life has finished, do not dispose of the spent product
with domestic waste: hand it over to an electric and electronic device collection
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and recycling centre. The crossed-out wheelie bin symbol placed on the product,
instruction manual or package communicates this requirement.

3. Plastics contained in the device can be recycled in accordance with the specific
marking. By recycling materials and spent equipment you will help to protect the
environment.

4. Information on electric and electronic device collection centres is available from
local government agencies or from the dealer.

12. CE DECLARATION

This appliance has been designed, manufactured and marketed in accordance with
the requirements of the Low Voltage Directive and the Electromagnetic Compatibility
Directive. Therefore, the product has been marked with the CE mark and a declaration of
conformity has been issued for it, which is made available to market regulators.

13. WARRANTY AND SERVICE

In order to lodge a complaint or file a claim about the product, the appliance must
be delivered to the Customer Service Desk at any store of the Biedronka chain.

Should you have any questions or issues related to product usage or complaint
submission, contact us at:

infolinia@vershold.com
or call us at: +48 667 090 903

To obtain information on repair status, contact the service centre.

Warranty and post-warranty service of the appliance is provided by the QUADRA-
NET Sp. z 0.0. company:

Fixed-line telephone: 61/853 44 44
Mobile telephone: 664 44 88 00
email: infolinia@quadra-net.com
www: www.quadra-net.pl

Your opinion matters to us. Evaluate our product at: www.vershold.com/opinie

Manufacturer (Warrantor)
VERSHOLD POLAND Sp. z 0.0.
ul. Zwirki i Wigury 16 A
02-092 Warszawa

Poland

Made in China
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Warranty card

T STAMID e
2.Date of Sale ..o,

3. SIgGNATUIE Lo
4. DeVICE NAME ..o

5. DevIiCe MOl ..o
6. Serial NO. Or IOt NO. w.ovoviie e

General terms and conditions of the warranty

1. The Warrantor for this product warrants that within 24 months from the product
purchase date confirmed by a duly completed warranty card, the product shall
be, at the discretion of the Warrantor, subject to:

a) free repair to be performed by the Warrantor, with the reservation that
removed, damaged or faulty parts of the product shall become the property
of the Warrantor in order to ensure the Customer's safety,

b) replacement with a new product at the point of product purchase, as a result
of which the damaged or faulty product shall become the property of the
Warrantor,

c) return in exchange for reimbursement of the product's purchase price, as a
result of which the damaged or faulty product shall become the property of
the Warrantor.

2. A damaged/faulty product means a product failing to provide the features
described in the Instruction Manual due to intrinsic properties of the appliance.

3. The Beneficiary under the warranty shall deliver the device to the Customer
Service Desk at a given store in order to submit a complaint about the
equipment. When asserting your rights under warranty, you need to present
a duly completed warranty card or a purchase receipt/ invoice together with a
description of the device defect in as much detail as possible, in particular of
the external manifestations of the defect.

4. Awarranty card without the vendor's stamp and signature and without the sale
date is invalid.

5. The warranty excludes products with physical damage other than that caused
by the manufacturer or distributor, including specifically any damage resulting
from incorrect usage or force majeure.

6. The warranty excludes products without the tamper-proof seal, unless an
authorized Service employee has removed the seal.

7. The Service shall endeavour to complete the repair within 21 days. The said
time limit may be extended to T month in the event that spare parts currently
unavailable at the Service must be purchased.

8. To facilitate the repair, the product should be returned to the Service complete
with all its original components.

36 HOFFEN



9. This warranty for the sold consumer product does not exclude, restrict or
suspend the rights of the buyer arising from statutory warranty regulations

covering defects in sold goods pursuant to the Civil Code of 23 April 1964
(Journal of Laws Dz.U.2014.121).

10. Territorial scope of warranty coverage: the territory of the Republic of Poland.
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