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1 UZYCIE ZGODNIE Z PRZEZNACZENIEM

Gotowanie w wolnowarze pozwala zachowac¢ wiecej sktadnikow odzywczych
niz podczas tradycyjnych metod przygotowania positkéw, przygotowywane
w wolnowarze potrawy sg pozywne, zdrowe i smaczne. Gotowane potrawy
nie przypalaja sie, nie trzeba ich pilnowac. Wolnowar mozna nastawic¢ na noc
badZ na czas naszego wyjscia do pracy a po kilku godzinach positek bedzie
gotowy. Jestcichy, moznagotowac¢ w nocy. Taniw eksploatacji. Przestrzeganie
instrukcji jest niezbedne do bezpiecznej instalacji i uzytkowania urzgdzenia.
Urzgdzenie przeznaczone jest do prywatnego uzytku wewngtrz pomieszczen.

2. DANE TECHNICZNE

Nr partii POJM170099

Model SC-7099-17

Zasilanie 220 — 240 V~, 50/60 Hz
Moc 320 W

Pojemnosc¢ 58I

Waga netto 5,3 kg

Waga brutto 58 kg

3. ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

1.Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci starsze niz 8'lat | 0soby o
ogranlczqne£2d0|n050| fizyczne],
czuciowe] lub psychicznej lub osoby
o braku doswiadczenia | wiedzy, jesli
Eozostaja one pod nadzorem lub
orzystajg z urzgdzenia bezpiecznie,
zgodnie z instrukcjg obstugi oraz
rozumiejg zagrozenia. Czyszczenie |

konserwacja urzgdzenia nie moze byc¢
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wykonywana przez dzieci, chyba ze
ukonczyty one 8 lat lub pozostajg pod
oplekg osoby dorostej.
2.Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez
osoby o _ogramczon_eH zdolnosci |
fizycznej, czuciowej [ub psychiczne] lub
osoby o braku doswiadczenia | wiedzy,
Lesh pozostajg one pod nadzorem |ub
orzystajg z urzgdzenia bezpiecznie,
zgodnie z instrukcjg obstugi oraz
rozumiejg zagrozenia.
3.Dziecl nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
4. Trzymaj urzadzenie jak i jego przewod
poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycla.
5. Uwaga! Ryzyko oparzenia!
& Podczas uzytkowania, niektore
powierzchnie zewnetrzne )
urzgdzenia mogg sie mocno nagrzewac.

6.Urzgdzenie nie moze byc¢ zanurzane w
wodzle podczas czyszczenia.

7.Czyszczgc czesci majgce kontakt
z Zywnoscig nalezy postepowac
zgodnie z rozdziatem 8 Czyszczenie |
konserwacja.

8.Regularnie sprawdzac przewod |
zaslilajgcy czy nie jest uszkodzony. Jesli
przewod zasilajgcy jest uszkodzony,
musi zosta¢ wymieniony przez
Producenta, autoryzowany serwis

ub Wﬁkwalifikowani osobﬁ w celu




unikniecia zagrozenia lub obrazenia.

9. Ryzyko zranienia! Nie uZywa% o
urzgdzenia do celow, do ktorych nie jest
ONO przeznaczone.

10. Powierzchnie grzewcze urzgdzenia
nagrzewajg si€ I pozostajg ciepte przez
dtuzszy czas po zakonczonej pracy.

11. Ten sprzet przeznaczony jest
do uzytku domowego | podobnych
zastosowan takich Ha.k: o _
- wyposazenie jadalni w sklepie, biurze |
iInnych srodowiskach pracy
- na farmach |
- w pokojach hotelowych, motelach |
iInnych srodowiskach tego typu
- W pensjonatach.

12. Nieprzestrzeganie ostrzezenn i informacji zawartych w instrukcji moze
prowadzi¢ do obrazen ciata

13. Urzgdzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomocag zewnetrznego
czasomierza lub systemu zdalnego sterowania.

14. Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ catg instrukcje a zwtaszcza zasady
bezpiecznego uzytkowania.

15. Przed podtaczeniem urzgdzenia do gniazdka sieciowego nalezy upewnic¢ sie,
czy wartosé napiecia w gniazdku odpowiada wartosci napiecia zasilajgcego
urzgdzenia. Gniazdo zasilajgce urzadzenie musi by¢ wyposazone w bolec
uziemienia ochronnego. Urzadzenie nie powinno byé niemieszczone
bezposrednio pod gniazdem zasilajgcym.

16. Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie zanurzac¢ wtyczki, przewodu
sieciowego lub urzgdzenia w wodzie lub innych ptynach.

17. Nie przewieszac¢ przewodu sieciowego przez kant stotu czy zlewu.

18. Nie uzywaj przedtuzacza. Jezeli jeste$s gotow ponies¢ odpowiedzialnosé
za takie dziatanie, uzywaj wytgcznie przedtuzacza w dobrym stanie, z
uziemieniem i odpowiedniego do zasilania urzadzenia.

19. Przewdd sieciowy nie powinien swobodnie zwisa¢ ani dotyka¢ gorgcych
powierzchni.
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20. Ustaw urzadzenie z dala od innych nagrzewajgcych sie urzadzen kuchennych
takich jak piecyk, kuchenka elektryczna, palnik gazowy itp.

21. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach

22. Uwaga! Gorgca para moze sie wydobywac przez otwoér wylotu.

23. Nie zakrywa¢ otworu wlotu podczas pracy urzadzenia.

24. Nie nakrywac urzgdzenia, gdy jest ono uruchomione, bgdz gorace.

25. Aby unikng¢ ryzyka pozaru lub porazenia pradem, nie wystawia¢ urzadzenia
na deszcz ani wilgoc.

26. Urzadzenie tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen.

27. Nalezy uzytkowac¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni,
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

28. Zachowac ostroznos$c¢ podczas uzycia.

29. Jezeli przekazujemy urzgdzenie osobie trzeciej, musimy przekazaé¢ wraz z
nim te instrukcje obstugi.

30. Nigdy nie ciaggnij za przewdd sieciowy, aby odtgczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego, zamiast tego chwy¢ wtyczke i wyciagnij jg z gniazdka.

31. W przypadku zalania wodg obudowy elementéw elektrycznych urzadzenia,
przed ponownym wtgczeniem nalezy doktadnie je osuszyc.

32. Nie uzywaj urzadzenia, jezeli wykazuje ono jakiekolwiek oznaki uszkodzenia
przewodu przytgczeniowego lub jezeli urzadzenie zostato upuszczone na
podtoge.

33. Po uzyciu zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka;, a takze w przypadku
jakiegokolwiek niewtasciwego dziatania. Gniazdo i wtyczka zasilajaca
urzadzenie powinno by¢ tatwo dostepne dla uzytkownika.

34. Nie wktadaj metalowej folii do wnetrza urzadzenia, moze to spowodowac
porazenie elektryczne.

35. Temperatura otoczenia podczas pracy urzgdzenia musi znajdowac sie w
przedziale od 15°C do 34°C.

36. Gotowanie moze odbywac¢ sie wytgcznie z naczyniem ceramicznym. Nie
wolno uzywac urzadzenia bez tego elementu.

37. Zachowaj instrukcje oraz jesli to mozliwe opakowanie.

38. Elektroniczna wersja instrukcji obstugi dostepna jest pod adresem
infolinia@vershold.com.
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4. OBJASNIENIE SYMBOLI

Przeczytaj instrukcje

=

Produkt zgodny z wymaganiami dyrektyw Unii Europejskiej

M
/M

Utylizacja urzadzen elektrycznych i elektronicznych — patrz punkt
UTYLIZACJA w niniejszej instrukgji.

Nalezy odfgczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilania.

> @ 1

Uwaga! Ryzyko oparzenia.

Wyrob przystosowany do kontaktu z zywnoscig.

B Q X

Znak towarowy, ktory oznacza, ze producent wniost wkiad
flnansowy w budowe i funkcjonowanie systemu odzysku i
recyklingu odpadow opakowaniowych.

2 Oznaczenie materiatu, z ktérego wykonane jest opakowanie
— karton
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5. BUDOWA
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Otworz opakowanie i ostroznie wyjmij urzgdzenie. Sprawdz, czy zestaw jest
kompletny | bez uszkodzen. Upewnij sie, ze czesci z tworzyw sztucznych nie sg
pekniete, a przewdd sieciowy nie jest uszkodzony. Jesli stwierdzisz, ze brakuje czesci
badz sg uszkodzone, nie uzywaj urzadzenia, lecz skontaktuj sie ze sprzedawca.
Zachowaj opakowanie lub zutylizuj zgodnie z lokalnymi przepisami.

S

Pokrywa
Ceramiczne naczynie do gotowania
Uchwyt
Obudowa
N&zki urzadzenia
PANEL STEROWANIA

Gotowanie w najwyzsze] temperaturze
HIGH

Wigcznik/wytacznik ON/OFF

Przycisk wydtuzania czasu gotowania [

Przycisk obnizania czasu gotowania

Przycisk podtrzymywanie temperatury
WARM

Gotowanie w najnizszej temperaturze
Low

Gotowanie najpierw w najwyzszej, a potem
w niskiej temperaturze AUTO

Wyswietlacz

6. ZAWARTOSC ZESTAWU

1 x Wolnowar

1 x Pokrywa

1 x Ceramiczne naczynie do gotowania
1 x Instrukcja obstugi
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Uwaga! Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian
itp.). Niebezpieczenstwo uduszenia!




7. UZYTKOWANIE
71 Przed uzyciem
1. Wyjmij urzagdzenie z opakowania oraz zdejmij folie z urzadzenia.

2. Rozwin przewdd sieciowy i ustaw urzgdzenie na suchej, ptaskiej i stabilnej
powierzchni, odpornej na wysokie temperatury.

3. Nowe urzadzenie jest lekko naoliwione. W celu usuniecia wszelkich
pozostatosci poprodukcyjnych zaleca sie witgczenie pustego urzadzenia i
podgrzanie nawet na najwyzszej temperaturze przez kilka minut.

4. Nastepnie nalezy wyczys¢ wszystkie elementy urzadzenia, zwtaszcza te
majace kontakt z zywnoscig, wedtug punktu 8 Czyszczenie i konserwacja.

. WtdZ ceramiczne naczynie do gotowania do obudowy.
. Wlej 0,5 litra czystej pitnej wody do ceramicznego naczynia do gotowania.
. Natéz pokrywe.

. Podtgcz wtyczke przewodu sieciowego do gniazda sieci elektrycznej z
uziemieniem.

. Wtacz urzadzenie za pomocg vv+aczn|ka/vvy+aczn|ka ON/OFF.

10. Za pomoca przyciskow czasu gotowania [#W), §#] ustaw czas gotowania na co
najmniej 01.0 (60 minut).

11. Nacisnij przycisk HIGH, zaswieci sie lampka kontrolna i urzgdzenie zacznie
grzac.

12. Pozostaw wigczone urzadzenie przez co najmniej 60 minut.

13. Wytacz urzadzenie naciskajgc wigcznik/wytacznik ON/OFF.

14. Odtacz urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazda sieci elektryczne;.

15. Zaczekaj, az urzadzenie wystygnie i ponow czynnosc¢.

16. Po zakonczonym drugim czyszczeniu, urzadzenie jest gotowe do pracy

0 N O O

O

Uwaga! Podczas pierwszego uzycia moze pojawic sie niewielka ilos¢ dymu. Rowniez
moze by¢ wyczuwalny lekki zapach. Sg to nieszkodliwe zjawiska, ktore ustajg
po krotkim czasie. Nalezy w tej sytuacji zapewni¢ dostateczne przewietrzenie
pomieszczenia.

7.2 Uzycie

1. Zawsze stawiaj urzadzenie na stabilnej i ptaskiej powierzchni i odpornej na
ciepto powierzchni roboczej. Upewnij sie, ze nézki urzadzenia sg ustawione
prawidtowo na powierzchni.

2. Utdz sktadniki w ceramicznym naczyniu do gotowania i umiesc je w podstawie
oraz natéz szklang pokrywke.

3. Wlej do pojemnika co najmniej 1 filizanke wody.
Uwaga! Jesli zywnos¢ wymaga wstepnego gotowania np. brazowy ryz,

irzed irzistaiieniem do wolneio iotowania, nalezi to zrobi¢ w iarnku na



kuchence a nie w wolnowarze.
4. Podtagcz wtyczke przewodu sieciowego do gniazda sieci elektrycznej z
uziemieniem.

5. Nastepnie nacisnij wtgcznik/wytgcznik ON/OFF, wyswietlacz pokaze "00.0".
6. Ustaw czas gotowania przy uzyciu przyciskéw wydtuzania [ lub obnizania &
czasu gotowania.
Uwaga! 00.1 — oznacza 6 minut; 01.0 — oznacza 60 min(1 godzine)

Mozliwos¢ ustawienia czasu: 0 — 14 godzin.

7. Poustawieniu pozgdanego czasu gotowania nalezy wybrac tryb pracy tj. opcje
gotowania w wysokiej, niskiej lub naprzemiennej temperaturze: HIGH, LOW,
AUTO. Odpowiednia dioda zapali sie przy wybranym przycisku i urzgdzenie
zacznie pracowac.

8. Najdtuzszy czas gotowania to 14 godzin, a najkrotszy to 6 minut. Aby zmienic
ustawienia nalezy nacisng¢ witgcznik/wytgcznik ON/OFF, a na wyswietlaczu
pojawi sie 00.0.

Po zakonczeniu gotowania na wysSwietlaczu pokaze sie 666 | zostanie
aktywowana funkcja podtrzymania ciepta. Aby zakonczy¢ uzytkowanie,
wytgcz  urzadzenie poprzez dwukrotne wcisniecie  witgcznika/wytgcznika
ON/OFF i wyjecie wtyczki z gniazda zasilania.

Uwagal Jeslipodczas pracy urzgdzenia zostanie wydtuzony/obnizony czas gotowania
nalezy ponownie nacisng¢ wybrang opcje gotowania w wybranej temperaturze: HIGH,
LOW, AUTO i upewnij sig, ze odpowiednia dioda zapalita sie.

Uwaga! Podczas gotowania nie zaleca sie podnoszenia pokrywy. Kazdorazowe
podniesienie jej powoduje wydtuzenie czasu gotowania. Zaleca sie sprawdzanie
gotowosci potrawy pod sam koniec czasu jej przygotowywania.

Uwaga! Podczas pracy powierzchnie urzgdzenia bardzo sie nagrzewaja. Nie zaleca sie
dotykania urzgdzenie poza bezpieczne miejsca: uchwyt pokrywy, panel sterowania,
uchwyty.

7.3 Wskazowki dotyczace gotowania w wolnowarze

1. Produkty nadajgce sie do gotowania w wolnowarze: mieso, warzywa
strgczkowe, takie jak fasola, groch, soczewica; inne warzywa: ziemniaki,
marchew, kalarepa itd. Wolnowar nadaje sie do przyrzgdzania potraw
jednogarnkowych, zup i potraw duszonych.

2. Produkty nienadajgce sie do gotowania w wolnowarze: ryby, owoce morza,
makarony, produkty mleczne poniewaz rozpadajg sie lub ulegajg koagulacji.
Takie sktadnikidodaje sie dopiero na samym korncu catego procesu gotowania.

3. Gotowanie w wolnowarze powinno trwac nie krocej niz 30 minut.

4. Powolne gotowanie zachowuje wilgotnos¢. Jesli chcesz to zredukowac to
zdejmij pokrywe po zakonczeniu gotowania, wtgcz tryb LOW i ustaw czas na
dodatkowe 30-45 min.
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5. Pokrywa nie jest szczelnie dopasowana. Dlatego nie zaleca sie zdejmowania
jej i sprawdzania gotowosci potrawy, gdyz ucieka ciepto i czas przygotowania
potrawy wydtuza sie o okoto 10 min.

6. W przypadku gotowania zupy nalezy zostawi¢ 5 cm wolnej przestrzeni miedzy
brzegiem/krawedzig ceramicznego naczynia do gotowania a poziomem
umieszczonych produktow.

7. Wiele przepisow wymaga catodziennego gotowania. W tym celu przygotu;j
produkty i rano umies¢ je w ceramicznym naczyniu do gotowania i wigcz tryb
LOW, HIGH, lub AUTO.

8. Wiekszos¢ przepisow dotyczgcych wolnego gotowania mies | warzyw
wymaga gotowania przez 8-10 godzin w trybie LOW, 4-6 godzin w trybie HIGH
lub 5-7 godzin w trybie AUTO.

9. Nie uzywaj do wolnego gotowania produktéw zamrozonych. Najpierw musza
zostac rozmrozone.

Uwaga! Wolnowar nie nadaje sie do smazenia. Podsmazanie produktow musi by¢
wykonane oddzielnie na patelni.

10. Produkty pokrojone na mniejsze kawatki gotujg sie szybciej. Wymaga to kilku
prob gotowania, aby zoptymalizowa¢ czas gotowania do wtasnego smaku i
potrzeb.

11. Warzywa zazwyczaj wymagajg dtuzszego czasu gotowania niz mieso, dlatego
zaleca sie utozenie ich w dolnej czesci wolnowaru i ceramicznego naczynia
do gotowania.

12. Po zakonczeniu procesu wolnego gotowania wytgcz urzgdzenie i pozostaw
pod przykryciem. Ciepto w ceramicznym naczyniu do gotowania zostanie
utrzymane przez kolejne 30 minut. Aby utrzymac je dtuze] wtgcz przycisk
LOW.

13. W przypadku wielu potraw miesnych np. gulasz czy rolada, mieso nalezy
przed gotowaniem podsmazy¢. Zapewnia to lepszy wyglad potrawy oraz
smak potrawy.

14. Nadmiar ttuszczu nalezy usungc¢ z mies przed rozpoczeciem gotowania,
poniewaz niska temperatura panujgca w wlnowarze nie wystarczy do
wytopienia ttuszczu.

15. Jesli pod koniec gotowania w wolnowarze znajduje sie zbyt duza ilos¢ cieczy,
nalezy zdja¢ pokrywke i wcisng¢ przycisk HIGH w celu odparowania cieczy.

16. Warzywa stragczkowe nalezy moczy¢ przez noc. Znacznie skraca to czas
gotowania.

17. W przypadku suszonych owocow czas gotowania jest trudny do przewidzenia
gdyz zalezy to od stopnia wysuszenia.

18. Wode w ktérej byty moczone warzywa nie nalezy uzywaé¢ do gotowania w
wolnowarze.

19. Jesli fasole miesza sie z innymi warzywami, takimi jak marchewka czy
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ziemniaki, zaleca sie podgotowanie fasoli i pozostawienie na noc. Wyréwna
to czas gotowania mieszanych warzyw.

20. Fasolka i twarde warzywa, takie jak marchewka czy ziemniaki, powinny by¢
podczas gotowania catkowicie zanurzone w wodzie.

21. Najlepsze wyniki osigga sie przy napetnionym mniej wiecej do potowy
ceramicznego naczynia do gotowania.

22. W ceramicznym naczyniu do gotowania musi sie znajdowac co najmniej 1 litr

i najwyzej 3 litry gotowanych produktéw wtgcznie z ciecza.
Uwaga! Czerwona fasola zawiera szczegdlnie duze ilosci niebezpiecznego biatka,
ktore niszczone jest tylko w trakcie normalnego gotowania we wrzgcej wodzie.

Uwagal! Czerwong fasole nalezy wiec gotowac¢ we wrzgcej wodzie przez co najmniej
10 minut, a dopiero potem mozna jg dogotowa¢ w wolnowarze.

23. Zamrozone produkty nalezy przed rozpoczeciem gotowania rozmrozic.
Temperatury panujgce w wolnowarze sg za niskie i nie zapewniajg doktadnego
ugotowania zamrozonych produktéw spozywczych.

7.4 Czas gotowania

Podane w tabeli czasy gotowania sg orientacyjnymi wartosciami. Zalezg one od:
- wielkosci kawatkow i Swiezosci produktow

- stopnia wypetnienia ceramicznego naczynia do gotowania

- osobistych preferencji uzytkownika

Wskazowki:

- zaleca sie by wszystkie produkty miaty mniej wiecej te sama wielkos¢.

- w warzywach ucigé trzonki i podzieli¢ na mniejsze porcje.

- kietbaski ponaktuwac by nie popekaty

- nalezy bardzo doktadnie gotowa¢ migso, w szczegdlnosci drob by unikngc
zakazenia salmonella.

Gotowany produkt Czas okoto Uwagi
fasola Biafa 3—-4h Zaleca sie gotowanie w trybie HIGH
Czerwona 3-4h Suszona fasole namoczyé przez noc
Nerkowata 25-35h
Zielona 3-35h
straczkowa
Groch Zielony, tuskany 4,5h Tryb gotowania AUTO
Zielony, th Przy ustamemu. LOW czas gotowania przediuza
i sicookofol1—-2h
niefuskany s o
W plastrach 5_6h Przy ustawieniu HIGH czas gotowania skraca
Marchew sieol-15h
. e W kostce S—6h
Ziemniaki
Dréb 5h
Wotowina 6h

Wieprzowina
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7.5 Funkcja podtrzymywania ciepta

Funkcja ta witgcza sie automatycznie, gdy urzadzenie konczy prace w wybranym
programie.

Aby jg wytgczy¢ nalezy nacisng¢ wigcznik/wytgcznik ON/OFF.

Funkcje podtrzymywania ciepta mozna takze wtgczyé manualnie poprzez wcisniecie
przycisku WARM. Aktywowanie funkcji podtrzymywania ciepta jest oznaczone
Swiecacg diodg nad przyciskiem WARM.

Funkcja podtrzymywania ciepta dziata dopodki urzadzenie dziata i nie zostato
wytaczone.

Urzadzenie dziata w dwdch cyklach : praca-przerwa itd.
Temperatura utrzymuje sie na poziomie 60 — 100°C
8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
8.1 Gtowne zasady
Wiasciwe i regularne czyszczenie zapewnia bezpieczenstwo uzytkowania oraz

przedtuza zywotnosc¢ urzadzenia.

Ostrzezenie! Wytagcz urzadzenie, odtacz od zasilania i pozostaw do
ostygniecia przed wykonaniem czyszczenia i konserwacji w celu
uniknigcia porazenia prgdem elektrycznym i oparzenia.

a) Obudowe urzadzenia czyscimy suchg szmatka
b) Wyjmowane ceramiczne naczynie do gotowania my¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem delikatnego detergentu. Pozostawiamy do wyschniecia.
Uwaga! Nie stosowaé do czyszczenia zadnych silnych s$rodkéw
chemicznych, alkalicznych, $ciernych lub dezynfekujacych, gdyz moga
szkodliwie wptywaé na powierzchnie urzadzenia.
Uwaga! Nie zanurza¢ obudowy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

9. NAPRAWA

Urzadzenie nie zawiera czesci serwisowanych przez uzytkownika. Nie naprawiaj
urzgdzenia samodzielnie. Zawsze zlecaj naprawe fachowcowi.

Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
serwisanta lub odpowiednio wykwalifikowang osobe.
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10. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nr | Problem Przyczyna Rozwigzanie
1 Nie zapalajg sie diody Przewdd sieciowy jest zle Docisnij przewod sieciowy do
przyciskow lub podigczony. urzgdzenia i gniazdka elektrycznego.
poszczeglnych funkcji. Kontrolka jest uszkodzona. Dostarcz urzgdzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego serwisu.
2 Dioda kontrolna przycisku pali | Awaria czesci elektronicznych Dostarcz urzgdzenie do sprzedawcy lub
sie caty czas lub czujnika temperatury. autoryzowanego serwisu.
Bezpiecznik jest uszkodzony.
3 Nastepuje wykipienie podczas | Przyczynag moze by¢ zbyt duza Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
procesu gotowania, ilos¢ potraw lub za diugi czas autoryzowanego serwisu.
gotowania.
Awvaria czesci elektronicznych
lub czujnika temperatury.
11. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT
1. Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z opisem | pozostawi¢ do catkowitego
wyschniecia. Zalecane jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym
opakowaniu.
2. Zawsze przechowuj urzadzenie w suchym wentylowanym miejscu,
niedostepnym dla dzieci.
3. Chroni¢ urzadzenie przed wibracjami i wstrzgsami podczas transportu.

12. UTYLIZACJA

Materiaty z opakowania nadajg sie w 100 % do wykorzystania jako surowiec wtorny
I sg oznakowane symbolem recyklingu. Utylizacji opakowania nalezy dokonac
zgodnie z przepisami lokalnymi.
Materiaty z opakowania nalezy zabezpieczy¢ przed dzie¢mi, gdyz stanowig zrodto
zagrozenia.

Wiasciwa utylizacja urzadzenia:

1.

Zgodnie z dyrektywg WEEE 2012/19/UE symbolem przekreslonego
kotowego konteneranaodpady (jak obok) oznacza sie wszelkie urzgdzenia
elektryczne i elektroniczne podlegajgce selektywnej zbidrce.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwac niniejszego
produktu poprzez normalne odpady komunalne, lecz nalezy go odda¢ do punktu
zbidrki 1 recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Informuje o tym
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symbol kotowego kontenera, umieszczony na produkcie, instrukcji obstugi lub
opakowaniu.

3. Zastosowane w urzgdzeniu tworzywa nadajg sie do powtdornego uzycia zgodnie
z ich oznaczeniem. Dzieki powtérnemu uzyciu, wykorzystaniu materiatow lub
innym formom wykorzystania zuzytych urzadzen wnoszg Parstwo istotny wkitad
w ochrone naszego srodowiska.

4. Informacji o wiasciwym punkcie usuwania zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych udzieli Panstwuadministracjagminnalub sprzedawca urzgdzenia.

13. DEKLARACJA CE
Urzgdzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z
wymaganiami dyrektywy niskonapieciowej oraz kompatybilnosci elektromagnetyczne;
i dlatego wyréb zostat oznakowany znakiem CE oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujgcym rynek.

14. GWARANCJA
Wszystkie pytania i problemy zwigzane z funkcjonowaniem wyrobu mozna kierowacé
na ponizszy adres e-mail:

infolinia@vershold.com
lub kontaktowac sie telefonicznie: +48 667 090 903

Twoja opinia jest dla nas wazna. Ocen nasz produkt pod adresem:
www.vershold.com/opinie

Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny urzadzen prowadzi firma:

QUADRA-NET Sp. z 0.0. Producent (Gwarant)
ul. Dziadoszanska 10, VERSHOLD POLAND Sp. z 0.0.
61-248 Poznan, Polska (dawniej: Vershold Polska Spoétka

z ograniczong odpowiedzialnoscig S.K.A))
ul. topuszanska 32,

02-220 Warszawa, Polska
Wyprodukowano w Chinach

tel. 61/853 44 44

tel. kom. 664 44 88 00

email: infolinia@quadra-net.com
www: www.quadra-net.pl

17 HOFFEN



NQZWA SPIZETU Lo

.Model SPrzetu ..o

R N

Nrseryjny lub nrpartii ...

Ogdlne warunki gwarancji

1.Gwarant niniejszego produktu gwarantuje, ze w okresie 36 miesiecy od daty zakupu
produktu, potwierdzonej prawidtowo wypetniong kartg gwarancyjna, produkt bedzie,
wedle uznania Gwaranta, podlegat:

a) bezptatnej naprawie przez Gwaranta, z zastrzezeniem, ze zdemontowane,
uszkodzone lub wadliwe czesci produktu w celu zapewnienia bezpieczeristwa
Klienta stajg sie wiasnoscig Gwaranta,

b) wymianie produktu na nowy w miejscu zakupu produktu, w zwigzku z czym
uszkodzony lub wadliwy produkt staje sie wtasnoscig Gwaranta,

c) zwrotowi w zamian za zwrot ceny za zakupiony produkt, w zwigzku z czym

uszkodzony lub wadliwy produkt staje sie wtasnoscig Gwaranta.
2. Zaprodukt uszkodzony uwaza sie taki produkt, ktéry nie spetnia funkcji okreslonych
w instrukcji obstugi, a przyczyna tego stanu jest wewnetrzna wtasciwosc¢ urzgdzenia.

3. Uprawniony do gwarancji jest zobowigzany dostarczy¢ urzgdzenie do Punktu
Obstugi Klienta w danym sklepie w celu reklamacji sprzetu. Przy realizacji uprawnien
z tytutu gwarancji nalezy okazac¢ prawidtowo wypetniong karte gwarancyjng lub
paragon/fakture zakupu oraz wskaza¢ mozliwie doktadny opis wady urzgdzenia, w
szczegolnosci zewnetrzne objawy wady urzadzenia.

4. Karta gwarancyjna bez pieczatki, daty sprzedazy, podpisu sprzedawcy jest
niewazna.

5. Gwarancja nie obejmuje produktéw z uszkodzeniami mechanicznymi nie
powstatymi z winy producenta lub dystrybutora, a w szczegdlnosci z powodu
wadliwego uzytkowania lub wyniktymi w nastepstwie dziatania sity wyzsze;.

6. Gwarancjg nie sg objete produkty, w ktérych usunieta zostata plomba
zabezpieczajgca, chyba, ze dokonat tego uprawniony pracownik serwisu.

7. Punkt naprawczy dotozy wszelkich staran, aby dokonac¢ naprawy w terminie 21 dni.
Termin ten moze ulec przedtuzeniu do 1 miesigca w przypadku zaistnienia potrzeby
zakupu czesci zapasowych, ktérymi nie dysponuje aktualnie punkt naprawczy.

8. Zaleca sie reklamowanie sprzetu kompletnego celem usprawnienia dziatan
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serwisowych.

9. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z przepiséw o rekojmi za wady
rzeczy sprzedanej zgodnie z postanowieniami Kodeksu Cywilnego z dnia 23 kwietnia
1964 roku (Dz.U.2014.121).

10. Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej: terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
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1 INTENDED PURPOSE

Using a slow cooker helps save more nutrients in comparison to traditional
cooking methods. Meals prepared in a slow cooker are nutritious, healthy
and delicious. The food does not burn and can be left unattended. The slow
cooker can be set for the night or before leaving for work and in a few hours'
time the meal will be ready and waiting. The appliance is quiet, allowing for
all-night cooking. It is cheap in operation. To ensure safe installation and
operation of the slow cooker, follow the instructions included in this manual.
The appliance is intended for indoor use only; it may not be used for
professional purposes.

2 TECHNICAL SPECIFICATION

Lot no. POJM170099

Model SC-7099-17

Power supply 220 — 240 V~, 50/60 Hz
Power 320 W

Volume 581

Net weight 53 kg

Gross weight 58kg

3 SAFETY INSTRUCTIONS

1.The device can be used by children
older than 8 years old and people with
limited physical, sensory or mental
capacity, as well as people lacking the
necessary experience and knowledge,
provided they are under adult _
supervision or use the device safely, in
accordance with the manual and with
an understanding of the risks involved.
Cleaning and maintenance of the device
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cannot be performed by children, unless
they are 8 years old or older, or are
under adult supervision.

2.The appliance can be used by people
with limited physical, sensory or mental
capacity, as well as people lacking the
necessary experience and knowledge,
provided they are under adult |
supervision or use the device safely, in
accordance with the manual and with
an understanding of the risks involved.

3.Children may not play with the
appliance.

4 Keep the appliance and its power cord
away from children younger than 8.
b. Warning! Risk of burning! During
& operation, some exterior surfaces
may become heated.

6.The appliance cannot be immersed in
water for cleaning.

7.To clean the parts which come
into contact with food, follow the
iInstructions in section 8 Cleaning and
Maintenance.

8.Regularly inspect the power cord for
damage. If the power cord is damaged,
have it replaced by the manufacturer,
authorized customer service or other
qualified personnel to prevent any risk
of injury.
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9.

Risk of injury! Use the appliance only
for its intended purpose.

10. The heating surfaces of the appliance

heat up and retain heat for a long time
after cooking.

11. The appliance is intended for

12.

13,
14.

15.

16.
17.
18.

19.
20.

21

household and similar use, such as:
- canteen and break room equipment in
shops, offices and other workplaces
-on farms o -

- hotel, motel and similar facilities

- boarding houses.

Failure to comply with the instructions and warnings included in the manual
may lead to injury

The appliance cannot be used with an external clock or a remote control unit.

Before use, read the manual carefully, with particular attention paid to the
safety instructions.

Before connecting the appliance to a mains outlet, make sure that its voltage
matches the voltage parameters of the appliance. The mains outlet must be
equipped with a ground prong. The appliance should not be located directly
below the mains outlet.

To prevent electric shock, never submerge the plug, power cord or the
appliance in water or other liquids.

Never hang the power cord over a table edge or a sink.

Do not use an extension cord. If you are ready to bear the responsibility for
doing so, only use an extension cord in good condition, with grounding and
suitable for powering the appliance.

The power cord should not hang loosely or touch hot surfaces.

Keep the appliance away from other hot kitchen equipment such as ovens,
electric cookers or gas burners, etc.

. Never submerge the appliance in water or other liquids.
22.
23.
24,
25.

Warning! Hot steam may escape through the steam outlet.
Do not cover the steam outlet while the appliance is in use.
Never cover the appliance when it's in use or heated.

To prevent the risk of fire and electrocution, never expose the appliance to
rain or humidity.
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26.
27.

28.
29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.
38.

24

The appliance is intended for indoor use only.

Use the appliance on a flat, stable and dry surface which is resistant to high
temperatures.

Exercise caution while using the appliance.

If the appliance is passed on to another user, it must be accompanied by this
manual.

To unplug the appliance, never pull the power cord. Instead, hold the power
plug and disconnect it from the mains outlet.

Should the casing covering the electrical parts become flooded, dry it out
completely before further use.

Do not use the device if it shows any signs of damage to the power cord or
after it has been dropped on the floor.

Always unplug the appliance after use and in the case of any malfunction.
Both the outlet and the plug should be easily accessible to the user.

To prevent electrical shock, do not insert aluminum foil into the appliance.

The ambient temperature during the appliance operating time should not be
lower than 15°C or higher than 34°C.

All cooking must be done with the ceramic pot installed. Do not use the
appliance without this part.

Keep this manual and, if possible, the packaging.
An electronic copy of this manual is available at: infolinia@vershold.com.
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4 EXPLANATION OF SYMBOLS.

Please read this manual

=

The product complies with the applicable directives of the
European Union

M
/M

Instructions for the disposal of electric and electronic devices: see
the DISPOSAL section of this manual

The appliance must be unplugged when not in use

Warning! Risk of burns

> @ 1

Product approved for contact with food

Trademark indicating that the manufacturer has made a financial
contribution to the development and operation of a packaging
materials recovery and recycling system

2 Designation of the packaging material — cardboard

> Q
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5 OVERVIEW
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1

2
3.
4

Open the packaging and carefully take out the appliance. Make sure that the set is
complete and that its components are undamaged. Check that the plastic parts are
intact and that the power cord is undamaged. If any part is damaged or missing,
contact the dealer and do not use the product. Keep the package or recycle it in

Lid
Ceramic cooking pot
Handle
Casing
Appliance feet
CONTROL PANEL
Cooking at the highest temperature HIGH
ON/OFF switch

Increase cooking time button

Decrease cooking time button
Keep warm setting WARM
Cooking at the lowest temperature LOW

Cooking at the highest, then lowest
temperature AUTO

Display

6. SET CONTENTS

1 x Slow cooker

1 x Lid

1 x Ceramic cooking pot
1 x User manual

accordance with the local regulations.

S
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7 USE
7.1 Before use
1. Remove the appliance from the packaging and get rid of the plastic wrapping.

2. Unwind the power cord and place the appliance on a dry, flat and stable
surface, resistant to high temperatures.

3. New appliances are lightly oiled. To remove any manufacture residues, it
is recommended to turn the empty appliance on and heat it at the highest
temperature setting for several minutes.

4. Clean all the elements of the appliance, paying particular attention to food
contact parts, according to the instructions in section 8 Cleaning and
Maintenance.

. Insert the ceramic cooking pot into the casing.

. Pour 0.5 liters of safe drinking water to the ceramic cooking pot.
. Put on the lid.

. Connect the power cord to a properly grounded outlet.

. Turn the appliance on by pressing the ON/OFF switch.

. TUse the cooking time buttons  [#% Q4] to set the cooking time for at least
01.0 (60 minutes). B

11. Press HIGH button until the LED lights up and the appliance starts heating up.
12. Leave the appliance turned on for at least 60 minutes.

13. Turn the appliance off by pressing the ON/OFF switch.

14. Unplug the appliance by removing the plug from the mains outlet.

15. Wait for the appliance to cool down to repeat the process.

16. After the second cleaning, the appliance is ready for use.

O O 00 N O o

Warning! First use of the appliance may produce some smoke and a slight smell.
Such harmless occurrences will cease after a short time. In this situation, ensure
adequate ventilation of the room.

7.2 Use

1. Always place the appliance on a stable and dry work surface, which is heat
resistant. Make sure that the feet are placed correctly on the surface.

2. Place the ingredients in the ceramic cooking pot. Set the pot on the base and
cover with the glass lid.

3. Add at least one cup of water to the pot.

Warning! In the case of foodstuffs that require pre-cooking, such as brown rice, pre-
cook the ingredients on the stove, in a conventional pan, rather than in the slow
cooker.

4. Connect the power plug to a properly grounded outlet.
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5. Press the ON/OFF switch until the display shows ,00.0".

6. Set the cooking time by pressing the Increase cooking time[@or Decrease ff;\.
cooking time buttons

Warning! 00.1 — means 6 minutes; 01.0 — means 60 minutes (1 hour)

Available time settings: 0 — 14 hours.

7. After setting a required cooking time, select the cooking mode, i.e. high, low
or varied temperature cooking by pressing HIGH, LOW, AUTO. A LED over the
selected button will light up and the appliance will start cooking.

8. The longest possible cooking time is 14 hours, while the shortest is 6 minutes.
To reset the settings, press the ON/OFF switch, until the display shows 00.0.

After cooking, the display shows 666 and the keep warm function is activated. To stop
using the appliance, turn it off by pressing the ON/OFF switch twice and unplugging
the device from the mains outlet.

Warning! Should the cooking time be increased/decreased during operation, once
again select the required cooking temperature mode from HIGH, LOW, AUTO, and
make sure that the appropriate LED lights up.

Warning! It is not recommended to remove the lid during cooking. Any such action
extends the time it takes to cook. Check if the dish is ready only at the end of its
cooking time.

Warning! During cooking, the surfaces of the appliance become heated. It is not
recommended to touch the appliance outside the safe zones such as the lid and pot
handles or the control panel.

7.3 Tips for cooking in the slow cooker

1. Products recommended for slow cooking: meat, legumes such as beans,
peas, lentils; other vegetables such as potatoes, carrots, kohlrabi, etc. The
slow cooker is ideal for cooking one-pot dishes, soups and stews.

2. Products not recommended for slow cooking: fish, seafood, pasta, or dairy
because it can disintegrate or coagulate. Such products should only be added
at the end of the cooking process.

3. Cooking in the slow cooker should take at least 30 minutes.

4. Slow cooking preserves moisture. To reduce the amount of liquid, remove
the lid at the end of cooking, press LOW and set the timer for another 30-45
minutes.

5. The lid is not a tight seal. If you don't want to lose heat or prolong the cooking
time for another 10 minutes, refrain from removing the lid to check on the
dish.

6. To cook soup, leave 5 cm of free space between the rim of the ceramic cooking
pot and the level of products filling the pot.

7. Many recipes require all-day cooking. Prepare the products in the morning
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and place them in the ceramic cooking pot and select LOW, HIGH or AUTO
setting.

8. Most recipes for slow cooking meats and vegetables require cooking times of
8-10 hours at LOW, 4-6 hours at HIGH or 5-7 hours at AUTO.

9. Never use frozen products for slow cooking. Always defrost them before
adding then to the pot.

Warning! The slow cooker is not suitable for frying. To fry products, use a separate
frying pan.

10. Finely diced food takes less time to cook. It may require a few attempts to find
the cooking time matching the user’s tastes and requirements.

11. Vegetables usually require more time to cook than meat, therefore it is
recommended to place them on the bottom layer of the slow cooker and the
ceramic cooking pot.

12. Before ending the slow cooking process, turn the appliance off without
removing the lid. The heat in the ceramic cooking pot will be maintained for
the subsequent 30 minutes. To maintain the temperature for longer, press
LOW.

13. Many meat dishes, such as stew or roulade, require searing before cooking.
This ensures a better tasting and looking final product.

14. Before you start cooking, remove excess fat from the meat, as the low slow
cooker temperature prevents natural fat rendering.

15. If the slow cooker holds too much liquid, take off the lid at the end of cooking
and press HIGH to reduce the liquid.

16. Legumes should be soaked overnight to greatly reduce cooking time.

17. The cooking time for dried fruits is difficult to predict, as it depends on their
level of dryness.

18. The water used for soaking vegetables cannot be used for cooking in the
appliance.

19. To combine beans with other vegetables, such as carrots or potatoes, it is
recommended to pre-cook beans and leave them overnight. This way, the
cooking times of the vegetable mixture will be similar.

20. Beans and hard vegetables, such as carrots and potatoes, must be completely
immersed in water during cooking.

21. For best results, fill the ceramic cooking pot with water to mid point.

22. The ceramic cooking pot must hold at least 1 and at most 3 liters of cooked
products, liquids included.

Warning! Red beans contain a particularly high concentration of dangerous protein
which can only be eliminated during normal cooking over boiling water.

Warning! Red beans should be cooked over boiling water for at least 10 minutes; only
afterwards red beans can be cooked in a slow cooker until tender.
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23. Frozen products should be defrosted prior to cooking. Temperatures in the
slow cooker are too low to ensure proper cooking of frozen foodstuffs.

7.4 Cooking times

The cooking times provided in the table below are reference values. The actual
cooking times depend on:

- dice size and product freshness

- amount of food in the ceramic cooking pot

- personal preferences of the user

Tips:

- it is recommended that all products are cut to the same size.
- vegetables should be trimmed and diced / quartered

- prick sausages to prevent them from exploding

- be very careful when cooking meat, poultry in particular, in order to prevent food
poisoning.

Cooked product Ar.'.prnx. Notes
time
Beans white 3-4h Recommended cooking mode: HIGH
red 3_ah Dry beans should be soaked overnight
kidney 25-35h
green, string 3-35h
Peas green, shucked 45h Cooking mode AUTO
green 5h At LOW setting, cooking time longer by approx.
unshucked At HIGH setti . _E'h ti horter b
- ~ setting, cooking time shorter by
Carrots sliced 5-6h approx. 1—-1.5h
Potatoes diced 5-6h
Poultry 5h
Beef &h
Pork >h

7.5 Keep warm function

This function is turned on automatically, after the appliance finishes cooking
according to a selected program.

To turn it off, press the ON/OFF switch.

The keep warm function can be turned on manually by pressing the WARM button.
The activation of the keep warm function is indicated by a lit LED over the WARM
button.

The keep warm function is turned on when the appliance is in use and has not been
switched off.

The appliance works in two cycles: work-pause, etc.
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The temperature is maintained at the level of 60 — 100°C
8 CLEANING AND MAINTENANCE

8.1 General rules

Correct and regular cleaning will improve the safety and extend the lifespan of
the appliance.

Caution! To avoid electrical shock, turn the appliance off, unplug it
from the mains outlet and leave it to cool down before cleaning and
maintenance.

a) Wipe the casing with a dry cloth.
b) Clean the removable ceramic cooking pot in warm water with a mild
detergent. Leave to dry.
Warning! Do not use any strong chemical, alkaline, abrasive or disinfecting

agents for cleaning the appliance as they could damage its surface.
Warning! Never submerge the appliance casing in water or other liquids.

9. REPAIR

The appliance contains no user-serviceable parts. Do not attempt to repair the
appliance on your own. Always have the appliance repaired by a professional.

If the power cord is damaged, have it replaced by the manufacturer, authorized
customer service or other qualified personnel.

10. TROUBLESHOOTING

No | Problem Cause Solution
1 The key and function LEDs do | The power cord is connected Secure the power cord to the appliance
not light up. incorrectly. and the mains outlet.
Damaged LED. Deliver the appliance to the vendor or

the authorized customer service.

2 Key LEDs stay lit up Electronic parts failure or Deliver the appliance to the vendor or
continually. temperature sensor the authorized customer service.
malfunction.

Damaged fuse.

3 Dish boils over during Potential causes: excessive Deliver the appliance to the vendor or
cooking. volume of food or too long the authorized customer service.
cooking time.

Electronic parts failure or
temperature sensor
malfunction.
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11 STORAGE AND TRANSPORT

1. Clean the appliance as instructed above and leave to dry. It is recommended

that the appliance be stored in its original packaging.

2. Always store the appliance in a dry and well-ventilated room, away from the

reach of children.

3. During transportation, protect the appliance against vibration and shock.

12. DISPOSAL

The packaging materials are 100% recyclable and are marked with a recycling
symbol. The packaging should be recycled in accordance with local regulations.
The packaging materials should be kept away from children, as these materials
could pose a hazard.

Correct disposal of the appliance:

1.

bin symbol (shown on the side) is used to label all electric and electronic

devices requiring segregation.

After the end of its useful lifetime, this product may not be disposed

of as normal municipal waste — instead, it must be turned over to an electrical
and electronic equipment collection and recycling point. That is indicated by the
crossed-out wheelie bin symbol placed on the product itself, in the user manual or
on the packaging.

The materials incorporated in the appliance can be recycled in accordance with
their relevant markings. Thanks to recycling, re-use of materials or other forms of
utilizing used equipment, you make a significant contribution to the protection of
our natural environment.

Information on the nearest waste electrical and electronic equipment collection
location can be obtained from local government authorities or from the vendor of
the appliance.

According to the WEEE Directive (2012/19/EU), the crossed-out wheelie ﬁ

13 CE DECLARATION

This appliance has been designed, manufactured and marketed in accordance with
the requirements of the Low Voltage Directive and the Electromagnetic Compatibility
Directive. Therefore, the product has been marked with the CE mark and a declaration of
conformity has been issued for it, which is made available to market regulators.
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14. WARRANTY
Should you have any questions or issues related to product operation, contact us at:

infolinia@vershold.com
or contact us by phone: +48 667 090 903
Your opinion is important to us. Evaluate our product at: www.vershold.com/opinie

Warranty and post-warranty customer service provided by:

QUADRA-NET Sp. z 0.0. Manufacturer (Warrantor)
ul. Dziadoszanska 10, 61-248 VERSHOLD POLAND Sp. z 0.0. (formerly:
Poznan, Poland Vershold Polska Spotka z ograniczong

odpowiedzialnoscig S.K.A)
ul. topuszanska 32,
02-220 Warsaw, Poland
Made in China

phone no. 61/853 44 44
mobile no. 664 44 88 00
e-mail: infolinia@quadra-net.com
URL: www.quadra-net.pl
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Warranty Card

3. SIgNAtUIE o
4. ApPliaNCe NaM@. ..o
5. Appliance Model ...

6. Serial NO. OF LOT NO. oot
Warranty Terms and Conditions

1. The Warrantor of this product grants a 36-month warranty valid from the
purchase date, subject to presenting a properly filled-out warranty card. Under this
Warranty, the product shall be, at the Warrantor's discretion:

a) repaired free-of-charge by the Warrantor, provided that any disassembled, damaged
or faulty parts of the product, in the interest of the Client's safety, shall become the
property of the Warrantor,

b) exchanged for a new product at the place of purchase; as a result, the damaged or
faulty product shall become the property of the Warrantor,

c) subject to return with a refund of the purchase price; as a result, the damaged or
faulty product shall become the property of the Warrantor.

2. Afaulty/damaged product means a product failing to provide the features described
in the User Manual due to intrinsic properties of the device.

3. The Beneficiary under the warranty shall deliver the appliance to the Customer
Service Point at a given store in order to submit a complaint about the appliance.
When exercising your warranty rights, present proof of purchase (receipt, invoice)
and describe the defect in as much detail as possible, including in particular external
manifestations.

4. A warranty card without a stamp, purchase data and a signature of the vendor is
invalid.

5. The warranty excludes products with physical damage other than that caused
by the manufacturer or distributor, including specifically any damage resulting from
incorrect usage or force majeure.

6. The warranty does not cover products whose protective seal has been removed,
unless such a removal was done by an authorized service technician.

7. The authorized repair facility shall make every effort to complete the repair within
21 days. This deadline may be extended to 1 month, should the repair require a
purchase of replacement parts which are not accessible onsite.

8. It is recommended that the entire product be turned over upon submission of a
complaint, so as to facilitate service operations.
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9. This warranty for the sold consumer product does not exclude, restrict or suspend
any rights of the Buyer stemming from warranty regulations covering defects in goods
sold pursuant to the Civil Code of 23 April 1964 (Journal of Laws Dz.U.2014.121).

10. The warranty shall be applicable within the territory of the Republic of Poland.
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